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FOR PERFEKTE RESULTATER

Tak fordi du valgte dette produkt fra AEG. Vi har skabt det, sa du kan nyde en
uovertruffen funktionsevne i mange ar med nyskabende teknologi, der ger livet
lettere — funktioner, som du ikke finder i almindelige apparater. Brug et par
minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste ud af det.

Besag vores websted for at:

& Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.aeg.com/webselfservice

g Registrere dit produkt for bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
% www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data tilgeengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

AN\ Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og gode rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

1. A OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar
for eventuelle skader, der er resultatet af forkert
installation eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen
pa et sikkert og tilgeengeligt sted til senere opslag.
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1.1 Sikkerhed for bern og andre udsatte personer

Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nadvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfalgende farer.

Barn mellem 3 og 8 ar og personer med omfattende
og komplekst handicap skal holdes pa afstand,
medmindre de overvages konstant.

Bern pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med
mindre de overvages konstant.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bern, og
bortskaf det korrekt.

Lad ikke bern og husdyr komme teet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kgler af. De tilgeengelige
dele er varme.

Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
apparatet uden opsyn.

.2 Generelt om sikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at rere
varmelegemerne.

Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
seerskilt fiernbetjening.

ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og
kan muligvis resultere i brand.

Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og deek den abne ild til med f.eks.
et lag eller et brandteeppe.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages.
En kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.
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ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogefladerne.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydeladg pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

Undlad at bruge en damprenser til at rengere
apparatet.

Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsvaelgeren - stol ikke pa gryderegistreringen.
Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte
ved hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for
at afbryde apparatet fra steamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveaerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfare uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation e Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

C ADVARSEL! e Veer altid forsigtig, nar du flytter
Apparatet ma kun installeres apparatet, da det er tungt. Brug altid
af en sagkyndig. sikkerhedshandsker og lukket fodtg;.

e Forsegl snitfladerne med et

C ADVARSEL! teetningsmiddel for at forhindre fugt,
Risiko for skader pa der forarsager opsvulmen.
mennesker eller apparat. e Beskyt apparatets bund mod damp

og fugt.
Fjern al emballagen. e  Montér ikke apparatet op mod en dar
Undlad at installere eller bruge et eller under et vindue. Dette for at
beskadiget apparat. undgd, at der falder varmt kogegrej
Fﬁlg insta||ationsvej|edningen, der ned fra apparatet' nar dgren e”er

folger med apparatet. vinduet dbnes.



Hvert apparat har keleblaesere i

bunden.

Hvis apparatet installeres over en

skuffe:

— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da
de kan gdeleegge koleblaeserne
eller skade kalesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem apparatets bund og dele,
som opbevares i skuffen.

Fjern evt. separatorpaneler, der er

installeret i kabinettet under

apparatet.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
stad.

Alle elektriske tilslutninger skal
udfares af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes strem m/jord,
jvi. Steerkstremsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
serge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Serg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for stramforsyningen.
Serg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de neermeste kontakter.

Brug ikke adaptere med flere stik og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
vores autoriserede servicecenter eller
en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stramfarende og isolerede dele skal
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fastgeres, s& den ikke kan fjernes
uden veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for personskade,
forbreendinger og elektrisk
stad.

Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

Dette apparat er kun til
husholdningsbrug.

Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

Serg for, at ventilationsadbningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Seet kogezonen pa "sluk", nar den
ikke eribrug.

Stol ikke pa grydedetektoren.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som frasaetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.
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Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det sprgijte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for farste gang.

Undlad at bruge braendbare
produkter eller ting, der er fugtet
med braendbare produkter, i
apparatet eller i nserheden af eller pa
dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrej koge tart.

Pas pa, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.
Teend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

Leeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kogegrej af stabejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan

3. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

forarsage ridser pa glasset eller
glaskeramikken. Left altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengering

Renger apparatet jeevnligt for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kole af
inden rengering.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
rengeringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Service

Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
Brug kun originale reservedele.

2.6 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip netledningen af teet ved
apparatet og bortskaf den.

3.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra
typeskiltet, far du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.
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Serienummer

3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de
korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

3.3 Tilslutningskabel

Kogesektionen leveres med netkabel.
e For at udskifte det beskadigede
netkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F, som modstar en

r+— min. 1500 —‘2

—

2 o . ¥ ¥ y .
temperatur pa 90 °C eller hgjere. T e mm min. | e min. 28
Kontakt altid Electrolux Service A/S. i
. 1 = F
3.4 Montering

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over kogesektionen

Induktionskogezone
‘ ‘ Kontrolpanel
L ]
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4.2 Oversigt over betjeningspanel
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser

de funktioner, der er i brug.

Sens-  Funktion

orfelt

Kommentar

ON/OFF

.

Teender/slukker for kogesektionen.

Las / Bernesikring af ovnen

)

Laser/laser op for betjeningspanelet.

®
&

SenseBoil® Aktiverer/deaktiverer funktionen.
Indikatorer over symbolet viser funktionssta-
tus.
|| Pause Aktiverer/deaktiverer funktionen.

BB
.

Display for varmetrin

Visning af varmetrinnet.

Kogezoneindikatorer for ti-

Viser den kogezone, som du har tidsindstil-

E mer let.
- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
&) = Hob2Hood Aktiverer/deaktiverer funktionens manuelle
tilstand.
9] D - Veelger kogezone.
_I_/ - @ger eller mindsker tiden.
P PowerBoost Aktiverer funktionen.

puy puy
N —
1

Betjeningspanel

Indstilling af et varmetrin.

4.3 Display for varmetrin

Display Forlgb

0 Kogezonen er slukket.
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Display Forlab
[I] _ Kogezonen er teendt.

@ Pause er i brug.

SenseBoil® er i brug.

@ Opkogningsautomatik er i brug.
@ PowerBoost er i brug.

+ta|

Der er en funktionsfejl.

&,/=,0

OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): Tilbereder stadig/
holde varm/restvarme.

Las /Barnesikring af ovnen er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezo-
nen.

B8 Automatisk slukning er i brug.

4.4 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

i: ADVARSEL!

5,,0
Forbreendingsrisiko ved
restvarme. Kontrollamperne
viser niveauet af restvarme
for kogezonerne, du bruger.
Kontrollamperne kan ogsa
blive teendt for tilstadende
kogezoner, selv hvis du ikke
bruger dem.

5. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Aktivering og deaktivering

Tryk pa D i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.

5.2 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogesektionen, hvis:

Induktionskogezoner producerer den
varme, der er ngdvendig til
madlavningen, i selve kogegrejets bund.
Glaskeramikken opvarmes af varmen i
kogegrejet.

e alle kogezoner deaktiveres,

e du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

e du spilder noget, eller leegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller ter
betjeningspanelet af.

e kogesektionen bliver for varm (f.eks.
nar sovsegryden koger ter). Lad
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kogezonen kale af, for du bruger
kogesektionen igen.
e Du bruger forkert kogegrej. Symbolet

vises, og efter 2 minutter slukkes
kogezonen automatisk.

e du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes B, og

kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen

deaktiveres efter

E], 1.3 6 timer
4-7 5 timer
8-9 4 timer
10-14 1,5 time

5.3 Varmetrin

Sadan indstilles eller aendres
varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det
korrekte varmetrin, eller bevaeg din
finger langs betjeningspanelet, indtil du
nar det gnskede varmetrin.

='-= 013/ )81 4P

5.4 SenseBoil®

Funktionen regulerer automatisk
vandtemperaturen sa det ikke koger over
ved kogepunktet.

Er der restvarme ([:] /E]/

E]) pa kogeomradet, heres
et akustisk signal og
funktionen starter ikke.

1. Rerved ©) for at aktivere
kogesektionen.
2. Berer 18° for at aktivere funktionen.

Et blinkende e vises for kogezoner, som

du kan bruge funktionen til.

3. Tryk pa kontrolbjeelken for en
kogezonen, som du gnsker at starte
funktionen for (indstilling 1-14).

Funktionen starter automatisk.

Veelger du ikke kogezonen inden 5

sekunder, aktiveres funktionen ikke.

Nar funktionen starter,
teendes indikatorerne over
18%F-symbolet en efter en til
vandet nar kogepunktet.

Nar funktionen meerker kogepunktet,
udsendes et akustisk signal og
varmeniveauet skifter automatisk til 8.

@ Er alle kogezoner i brug eller

er der restvarme pa dem
alle, udsender kogezonen et
bip, indikatorer over 1¢2f

blinker og funktionen starter
ikke.

Berar 18 for at deaktivere funktionen
(funktionen deaktiveres, og varmetrinnet
gar ned til 0), eller berar kontrollinjen og
juster varmetrinnet manuelt.

Pause-funktionen
deaktiveres ved at aktivere
SenseBoil®-funktionen eller
lzfte gryden.

5.5 Brug af kogezonerne

Seet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser
sig automatisk til sterrelsen af
kogegrejets bund.

Du kan bruge stort kogegrej placeret pa
to kogezoner samtidigt. Kogegrejet skal
deekke midten af begge zoner, .

5.6 Opkogningsautomatik

Aktiver denne funktion for at fa et ensket
varmetrin pa kortere tid. Nar den er slaet
til, er zonen teendt ved den hgjeste
indstilling i starten og fortsaetter derefter
tilberedningen ved det anskede
varmetrin.

@ For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.



Sadan aktiveres funktionen for en

kogezone: Tryk pa P (@ teendes). Tryk
derefter straks et gnsket varmetrin. Efter

3 sekunder teendes .

Sadan deaktiveres funktionen: skift
varmetrinnet.

5.7 PowerBoost

Funktionen tilfarer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan
aktiveres, sa den kun fungerer som
induktionszone i et begreenset stykke tid.
Nar tiden er gaet, stilles induktionszonen
automatisk tilbage til det hgjeste
varmetrin.

@ Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P. lyser.

Sadan deaktiveres funktionen: Skift
varmetrinnet.

5.8 Timer

Nedtaellingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor leenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Indstil farst varmetrinnet til kogezonen
og derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa Q)
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den enskede kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa +
pa timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedteellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Valg

kogezonen med . Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan aendres tiden: Vzlg kogezonen
med . Tryk pa + eller—.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
kogezonen med @ og tryk pa —.
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Resttiden teeller baglaens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

@

Sadan stoppes lyden: Tryk pa O.

Nar nedteellingen er slut,
haeres en lyd, og 00 blinker.
Kogezonen slukkes.

CountUp Timer (Opteellingstimer)

Du kan bruge denne funktion til at holde
gje med, hvor leenge kogezonen er
teendt.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa @
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den enskede kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pd —

pa timeren. UP tzendes. Nar
kontrollampen for kogezonen begynder
at blinke langsomt, er teellingen begyndt.
Displayet skifter mellem UF og den
forlgbne tid (minutter).

Sadan far du vist, hvor leenge
kogezonen er taendt: Valg kogezonen
med 0. Kontrollampen for kogezonen

begynder at blinke hurtigt. Displayet
viser, hvor leenge zonen har veeret teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
kogezonen med @ og tryk pa + eller

—. Kontrollampen for kogezonen
slukkes.

Minutur

Du kan bruge timeren som et Minutur,
nar kogesektionen er teendt, og
kogezonemne ikke betjenes. Displayet

. . il
viser varmetrinnet .

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .

Tryk pa + cller— pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezoneme.
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5.9 Pause

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er i drift, er alle andre
symboler pa kontrolpanelerne last.

Funktionen standser ikke
timerfunktionen.
Berar ” for at aktivere funktionen.

(] teendes.Varmeindstillingen saenkes til
1.

Rarved || for at deaktivere funktionen.
Den forrige varmeindstilling teendes.

5.10 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezoneme er aktive. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa &

teendes i 4 sekunder.Timeren forbliver
teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

El‘ Det forrige varmetrin aktiveres.

@ Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.
5.11 Barnesikring af ovnen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa & 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med ®. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa (i 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for
kogesektionen med ®. (D teendes. Tryk

pa (&1 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan

betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med @, aktiveres
funktionen igen.

5.12 OffSound Control -
(Deaktivering og aktivering af
lyd)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®i3
sekunder. Displayet teendes og slukkes.

Tryk pa &1 3 sekunder. D eller

teendes. Tryk pa + pa timeren for at
veelge ét af falgende:

o - lyden er slukket

° - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du
kun hegre lyd, nar:

e Du trykker pa ®

e Minutur teeller ned

e Nedteellingstimer teeller ned

e Du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

5.13 Effektstyring

e Kogezonerne grupperes efter
placering og antal faser i
kogesektionen. Se billedet.

e Hver fase har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.

e Funktionen fordeler effekten mellem
de kogezoner, der er tilsluttet til den
samme fase.

e Funktionen aktiveres, nar den
samlede elektriske belastning for de
kogezoner, der er tilsluttet til en
enkelt fase, overskrider 3700 W.

e Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner, der er tilsluttet til
den samme fase.

e Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.
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5.14 Hob2?Hood

Det er en avanceret automatisk funktion,
som forbinder kogesektionen til en
seerlig emheette. Bade kogesektionen og
emhzetten har en infrared
signalkommunikator. Bleeserens
hastighed defineres automatisk pa
baggrund af funktionens indstilling og
temperaturen af det varmeste kogegrej
pa kogesektionen. Du kan ogsa betjene
bleeseren manuelt fra kogesektionen.

@

P& de fleste emhaetter er
fiernbetjeningssystemet som
standard slaet fra. Aktivér
det, inden du bruger
funktionen. Fa flere
oplysninger i vejledningen til
emhaetten.

Automatisk betjening af funktionen
For at aktivere den automatiske funktion
skal den automatiske tilstand sta pa H1 -
Hé6. Kogesektionen star oprindeligt pa
H5.Emhaetten reagerer, hver gang du
anvender kogesektionen. Kogesektionen
genkender automatisk kogegrejets
temperatur og justerer blaeserens
hastighed.

Automatiske tilstande
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Automa- Kog- Steg-

Automa- Kog- Steg-
tisk lys ning"  ning?
Tilstand ~ Slukket  Slukket  Slukket
HO
Tilstand  Teend Slukket  Slukket

H1

tisk lys ning1) ningz)
Tilstand  Teend Bleeser-  Blaeser-
H2 3) hastig-  hastig-
hed 1 hed 1
Tilstand  Teend Slukket  Bleeser-
H3 hastig-
hed 1
Tilstand  Teend Blzeser-  Blaeser-
H4 hastig-  hastig-
hed 1 hed 1
Tilstand  Teend Bleeser-  Blaeser-
H5 hastig-  hastig-
hed 1 hed 2
Tilstand  Teend Blaeser-  Blaeser-
H6 hastig-  hastig-
hed 2 hed 3

Q) Kogesektionen registrerer kogeprocessen og
slar bleeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

2) Kogesektionen registrerer stegeprocessen og
slar bleeserhastigheden til i overensstemmelse
med den automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer blaeseren og lyset og
afheenger ikke af temperaturen.

Andring af den automatiske tilstand
1. Sluk for komfuret.

2. Trykpa @ 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes.

3. Trykpa & 3 sekunder.

4. Beror © nogle fa gange, indtil
teendes.

5. Beror timerens T for at veelge en
automatisk tilstand.

Deaktivér funktionens
automatiske tilstand for at
betjene emhaetten direkte
pa emhaettepanelet.
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Nar du er feerdig med
madlavningen og slukker for
kogesektionen, kan
emhaettebleeseren
stadigveek veere teendt i et
stykke tid. Efter denne tid
deaktiverer systemet
automatisk bleeseren og
forhindrer en utilsigtet
aktivering af bleeseren i de
naeste 30 sekunder.

@

Manuel betjening af
blaeserhastigheden
Du kan ogsa betjene funktionen manuelt.

For at gere dette skal du berere =, nar
kogesektionen er aktiv. Dette deaktiverer
funktionens automatiske betjening og
ger det muligt at eendre
bleeserhastigheden manuelt. Nar du

trykker pa =, haeves bleeserhastigheden
med et trin. Nar du nar et intensivt

6. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Kogegrej
@ For induktionskogezoner

skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

@

Kogegrej

e Korrekt: Stabejern, emaljeret jern,
rustfrit stél, sandwichbund (med en
korrekt maerkning fra en producent).

e Ukorrekt: Aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porceleen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

e Vand hurtigt kommer i kog pa en
zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

e En magnet haefter ved kogegrejets
bund.

—
=

niveau og trykker pa = igen, indstiller du
blaeserhastigheden til 0, hvilket
deaktiverer emhaettebleeseren. Bergr =
for at starte bleeseren igen med
bleeserhastighed 1.

@

D] '

Sluk og teend igen for
kogesektionen for at
aktivere funktionens
automatiske betjening.

Sadan teendes lyset

Du kan indstille kogesektionen, sa lyset
teendes automatisk, hver gang du
teender for kogesektionen. For at gare
dette skal den automatiske tilstand sta
pa H1 - Hé.

@

Lyset pa emheetten slukkes 2
minutter efter slukningen af
kogesektionen.

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Serg for, at kogegrejets
bund er ren og ter, inden
det placeres pa
kogesektionens overflade.

@

Kogegrejets mal

Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets
bund.

Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

@ Se under "Tekniske data".

6.2 Lyden under drift

Hvis du kan hgre:

e sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).



e flgjtende lyd: du bruger en kogezone
pa et hgjt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer (en
sandwichstruktur).

® brummen: du bruger et hgjt
varmetrin.

o klikken: der opstar elektrisk
omskiftning.

e hvislen, summen: baeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

6.3 R&d til SenseBoil®

Funktionen er bedst til at koge vand og
kartofler.

@

Det virker ikke med
stebejern- og nonstick-
kogegrej, fx keramisk
coating. En emaljeret
stalpande anbefales til at
koge kartofler.

Kontroller, at den gryde du veelger,
egner sig til SenseBoil® at overvage
farste kogning.

For at bruge SenseBoil® effektivt skal du
gere falgende:

e Fyld mellem halvdelen og to-
tredjedele af gryden med koldt vand,
sa der er 4 cm til kanten. Brug ikke
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e Skal du koge kartofler, sa sgrg for de
daekkes helt af vandet og husk at
mindst en fjerdedel af gryden er tom.

e Du far det bedste resultat ved at koge
hele mellemstore kartofler med skrzel.

e Undga rystelser (fx fra en blender eller
mobiltelefon i neerheden), mens
funktionen bruges.

e Bruger du salt, sa kom det i nar det
koger.

e Funktionen virker maske ikke til
vandkedler og expressokander.

6.4 Oko Timer (Tko-timer)

For at spare energi ber kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
afhaenger af det indstillede varmetrin og
varigheden af tilberedningen.

6.5 Eksempler pa anvendelse

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er
ikke linezer. Nar du eger
varmeindstillingen, er det ikke
proportionelt med @gningen af
stramforbruget. Dette betyder, at en
kogezone med middel varmeindstilling
bruger under halvdelen af dens effekt.

Data i tabellen er kun

mindre end 1 eller mere end 5 liter vejledende.
vand. Serg for den samlede veegt af
vandet (eller vand og kartofler) er
mellem 1 og 5 kg.
Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)
|| 1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et lag pa kogegrejet.
varm. behov
1-3 Hollandaise sauce, smelte: 5-25 Rer ind imellem.
smar, chokolade, husblas.
1-3 Stivne/sterkne: luftige omelet- 10-40  Leeg lag pa under tilberednin-
ter, bagte ag. gen.
3-5 Videre kogning af ris og meel-  25-50  Tilseet mindst dobbelt s& me-

keretter, opvarmning af feer-
digretter.

get vaeske som ris, regr rundt i
meelkeretter halvvejs under til-
beredningen.
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Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)
5-7 Dampning af grentsager, fisk, 20-45  Tilseet et par spsk. veeske.
kad.
7-9 Dampning af kartofler. 20-60  Brug hgjst % | vand til 750 g
kartofler.
7-9 Kogning af sterre portioner, 60-150 Op til 31 veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- enser.
per.
9-12 Neensom stegning af: schnitz-  efter Vendes undervejs.
ler, cordon bleu (kalvekad), ko- behov
teletter, frikadeller, palser, le-
ver, &g, pandekager, sebleski-
ver.
12-13 Kraftig stegning, brasede kar-  5-15 Vendes undervejs.
tofler, tournedos, steaks.
14 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekog-
ning af pommes frites.
P Kogning af starre maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

6.6 Rad og tips til Hob?Hood

Gor folgende, nar du betjener
kogesektionen med funktionen:

e Beskyt emheettepanelet mod direkte
sollys.

e Ret ikke halogenlys mod
emhaettepanelet.

e Tildeek ikke
kogesektionskontrolpanelet.

o Afbryd ikke signalet mellem
kogesektionen og emhaetten (f.eks.
med handen, et handtag til
kogegrejet eller en hgj gryde). Se
billedet.

Emhaetten pa billedet er kun et

eksempel.

@

Andre fiernstyrede apparater
kan blokere for signalet.

Brug ikke fiernstyrede
apparater, nar du bruger
funktionen pa
kogesektionen.

Emhaetter med Hob2Hood-funktionen

For at finde det fulde sortiment af
emhaetter, der fungerer med denne
funktion, kan du se vores kunde-website.



AEG-emhaetterne, der fungerer med

denne funktion, skal have symbolet =.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Generelle oplysninger

Renger altid kogesektionen efter
brug.

Brug altid kogegrej med en ren bund.
Skrammer eller merke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

Brug et specielt rengaringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

Brug en speciel skraber til glasset.

7.2 Rengering af
kogesektionen

Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan

8. FEJLFINDING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Hvis noget gar galt...
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snavs forarsage skader pa
kogesektionen. Veer forsigtig for at
undga forbraendinger. Brug en
specialskraber til kogesektioner pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og et ikke-
slibende opvaskemiddel. Ter
kogesektionen af med en blad klud
efter rengering.

Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med
eddike og renger glasoverfladen med
en klud.

Problemer

Mulige arsager

Lasning

Kogesektionen kan ikke taen-
des eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilslut-
tet til en stremforsyning, el-
ler den er forkert tilsluttet.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.

Sikringen er sprunget.

Tjek om fejlen skyldes en de-
fekt sikring. Kontakt en kvali-
ficeret installater, hvis sikrin-
gen springer flere gange i
traek.

Du indstiller ikke varmetrin-
net i 10 sekunder.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.

Du har rert ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.
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Problemer

Mulige arsager

Lasning

Pause eri brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Der er vand eller fedtstaenk
pa betjeningspanelet.

Tor betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildsekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensor-

felterne (D

Flyt genstanden fra tasterne.

Restvarmeindikator teender

ikke.

Kogezonen er ikke varm, for-
di den kun har veeret teendt i
kort tid, eller sensoren er be-
skadiget.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstreekkelig
leenge til at veere varm.

Hob2Hood virker ikke.

Du har tildeekket betjenings-
panelet.

Fjern genstanden fra betje-
ningspanelet.

Du bruger en meget hgj gry-
de, som blokerer for signa-
let.

Brug en mindre gryde, skift
kogezone eller betjen em-
heetten manuelt.

Opkogningsautomatik gar
ikke i gang.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kgle tilstraek-
keligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har sam-
me effekt som funktionen.

Varmetrinnet skifter mellem
to forskellige varmetrin.

Effektstyring er i brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Seet om muligt stort koge-
grej pa de bageste kogezo-
ner.

Der lyder ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Der
henvises til "Daglig brug".

teendes.

Bernesikring af ovnen eller
Las eri brug.

Der henvises til "Daglig
brug".

teendes.

Der star ikke kogegrej pa ko-
gezonen.

Seet kogegrej pa kogezonen.

Der er brugt forkert koge-
grej.

Brug egnet kogegrej. Se
"Nyttige oplysninger og
rad".




DANSK 19

Problemer

Mulige arsager

Lasning

Diameteren pa kogegrejets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de rette
mal. Se under "Tekniske da-

ta".

og [ vises skiftevis.

For lidt effekt pa grund af
ustabilt kogegrej eller tom
gryde.

Brug den passende type ko-
gegrej. Se kapitlet "Nyttige
oplysninger og rad" og
"Tekniske data".

Du ma ikke aktivere en zone
med en tom gryde.

og = vises skiftevis.

Gryden er tom eller indehol-
der lidt veeske, som ikke er
vand, f.eks. olie.

Brug ikke funktionen med
anden vaeske end vand.

og W vises skiftevis.

Der er for meget eller for lidt
vand i gryden.

Du har kogt madvarer, som
ikke er vand og kartofler. Ko-
gepunktet er zendret og
SenseBoil®-funktionen vir-
ker ikke.

Se "Nyttige oplysninger og
rad". Kog kun vand og kar-
tofler med brug af Sense-
Boil®.

Du hgrer et bip og indikato-
rerne over 18F blinker og
SenseBoil® funktionen star-
ter ikke.

Ingen kogezone er klar til
brug med funktionen Sense-
Boil®. Der er restvarme pa
kogezonen, som du gnsker
at bruge eller som fortsat
bruges.

Afslut kogningen og veelg en
ledig kogezone uden res-
tvarme.

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Sluk for kogesektionen, og
teend den igen efter 30 se-

kunder. Hvis L&) teendes
igen, skal kogesektionen af-
brydes fra elforsyningen. Til-
slut kogesektionen igen ef-
ter 30 sekunder. Tal med et
autoriseret servicecenter,
hvis problemet fortseetter.

Du kan hare en konstant bi-
plyd.

Den elektriske tilslutning er
forkert.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet. Bed en autoriseret in-
stallater om at kontrollere in-
stallationen.

8.2 Hvis du ikke kan lgse

problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede

kode pa glaskeramikken (der star i

hjernet af glaspladen) og den
fejlmeddelelse, der vises. Serg for, at du

har betjent kogesektionen korrekt. Hvis
fejlen skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
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servicecenter og garantibetingelser star i

garantihaeftet.

9. TEKNISKE DATA
9.1 Meerkeplade

Model IAE84411FB
Type 62 DAA 01 AA
Induktion 7.35 kW

PNC 949 597 476 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland

Serienr. ...ccooeene. 7.35 kW
AEG CeEX
9.2 Specifikation for kogezone
Kogezone Nominel effekt PowerBoost PowerBoost Diameter for
(maks. varme-  [W] maksimal varig- kogegrej [mm]
trin) [W] hed [min.]
Forreste venstre 2300 3200 10 125-210
Bageste venstre 2300 3200 10 125-210
Forreste hgjre 2300 3200 10 125-210
Bageste hgjre 2300 3200 10 125 - 210

Kogezonernes effekt kan afvige en smule  Til optimale madlavningsresultater ber
fra dataene i tabellen. Variationerne du ikke bruge kogegrej, der er sterre end
skyldes kogegrejets materiale og mal. diameteren i tabellen.

10. ENERGIEFFEKTIV

10.1 Produktinformation i henhold til EU 66/2014 kun gyldigt for

EU-marked
Identifikation af model IAE84411FB
Type kogesektion Indbygget koge-
sektion

Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezo- Forreste venstre 21,0 cm
ner (D) Bageste venstre 21,0cm

Forreste hgjre 21,0 cm

Bageste hgjre 21,0 cm




DANSK 21

Energiforbrug pr. kogezo-  Forreste venstre 179,6 Wh/kg
ne (EC electric cooking) Bageste venstre 177,0 Wh/kg
Forreste hgjre 188,8 Wh/kg
Bageste hgjre 177,0 Wh/kg
Kogesektionens energifor- 180,6 Wh/kg

brug (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til
maling af ydeevne

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du falger nedenstaende
rad.

e Nar du opvarmer vand, bar du kun
bruge den ngdvendige meengde.

11. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

e Laeg altid 1ag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

e Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

e Szt det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

e Szt kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE ..ot
2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN. ..ottt
3 MONTAGE L.
4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT ......coiiiiiiiiiiiiiiiiccci e
5. DAGELIJKS GEBRUIK ..ottt
6. AANWIJZINGEN EN TIPS,
7. ONDERHOUD EN REINIGING.......cocciiiiiiiiiiiiiii e
8. PROBLEEMOPLOSSING ...ttt
9. TECHNISCHE GEGEVENS ..o
10. ENERGIEZUINIGHEID. ...t

VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat u voor dit AEG-product heeft gekozen. Dit apparaat is ontworpen
om vele jaren uitstekend te presteren, met innovatieve technologieén die het
leven gemakkelijker helpen maken met functies die gewone apparaten wellicht
niet hebben. Neem een paar minuten de tijd om het door te lezen zodat u er
optimaal van kunt profiteren.

Ga naar onze website voor:

G Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen en
@ onderhoudsinformatie:

www.aeg.com/webselfservice
g Registreer uw product voor een betere service:
a/ www.registeraeg.com

Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor uw
% apparaat:

www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met de klantenservice zorg dat u de volgende gegevens
bij de hand hebt: model, productnummer, serienummer.

Deze informatie wordt vermeld op het typeplaatje.

AN\ Waarschuwing / Belangrijke veiligheidsinformatie

® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

1. AVEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor
installatie en gebruik van het apparaat. De fabrikant is
niet verantwoordelijk voor letsel of schade veroorzaakt
door een verkeerde installatie of verkeerd gebruik.
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Bewaar de instructies altijd op een veilige en
toegankelijke plaats voor toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8

jaar en ouder en door mensen met beperkte

lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke vermogens
of een gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het
veilig gebruiken van het apparaat en indien zij de
eventuele gevaren begrijpen.

Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud en personen met
zware en complexe beperkingen dienen altijd uit de
buurt te worden gehouden, mits ze voortdurend
onder toezicht staan.

Houd kinderen jonger dan 3 jaar uit de buurt of onder
permanent toezicht.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en
gooi het op passende wijze weg.

Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het
apparaat als het in werking is of afkoelt. Het apparaat
is heet.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient
dit te worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat
uitvoeren.

.2 Algemene veiligheid

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U
dient op te passen dat u de verwarmingselementen
niet aanraakt.

Bedien het apparaat niet met een externe timer of
een apart afstandbedieningssysteem.
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WAARSCHUWING: Zonder toezicht koken op een
kookplaat met vet of olie kan gevaarlijk zijn en
brandgevaar opleveren.

Probeer brand NOOIT met water te blussen, maar
schakel in plaats daarvan het apparaat uit en bedek
de vlam bijv. met een deksel of blusdeken.

LET OP: Er dient toezicht te worden gehouden op het
bereidingsproces. Een kort bereidingsproces moet
onder constant toezicht staan.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookplaten.

Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden
geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.
Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon
te maken.

Schakel het kookplaatelement uit na elk gebruik met
de bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de
pandetector.

Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten
is, schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit
het stopcontact. In het geval het apparaat direct op
de stroom is aangesloten met een aansluitdoos,
verwijdert u de zekering om het apparaat van de
stroom te halen. Neem in beide gevallen contact op
met de erkende servicedienst.

Als de voedingskabel beschadigd is, moet de
fabrikant, een erkende serviceverlener of een
gekwalificeerd persoon deze vervangen teneinde
gevaarlijke situaties te voorkomen.
WAARSCHUWING: Gebruik alleen
kookplaatbeschermers die door de fabrikant van het
kookapparaat zijn ontworpen of door de fabrikant van
het apparaat in de gebruiksinstructies als geschikt zijn
aangegeven of kookplaatbeschermers die in het
apparaat zijn geintegreerd. Het gebruik van
ongeschikte kookplaatbeschermers kan ongelukken
veroorzaken.
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie
é WAARSCHUWING!

Alleen een erkende

2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

WAARSCHUWING!

installatietechnicus mag het
apparaat installeren.

é WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen
beschadigd apparaat.

Volg de installatie-instructies op die
zijn meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar

andere apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik
altijd veiligheidshandschoenen en
gesloten schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om

te voorkomen dat ze gaan opzetten
door vocht.

Bescherm de bodem van het

apparaat tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een

deur of onder een raam. Dit voorkomt
dat heet kookgerei van het apparaat
valt als de deur of het raam wordt
geopend.

Elk apparaat heeft koelventilatoren op

de bodem.
Als het apparaat gemonteerd wordt
boven een lade:

— Leg geen kleine dingen of papier
dewelke kunnen binnengezogen
worden, omdat ze de
koelventilatoren kunnen
beschadigen of het koelsysteem
kunnen belemmeren.

— Houd een minimumafstand van 2
cm tussen de bodem van het
apparaat en de zaken die uin de
lade bewaart.

e Verwijder de afscheidingspanelen die

in de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.

Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gediplomeerd
elektromonteur worden gemaakt.

Dit apparaat moet worden
aangesloten op een geaard
stopcontact.

Verzeker u ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat
u welke werkzaamheden dan ook
uitvoert.

Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de
netstroom.

Zorg ervoor dat het apparaat correct
is geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat
de contactklem te heet wordt.
Gebruik de juiste stroomkabel.
Voorkom dat de stroomkabels
verstrikt raken.

Zorg ervoor dat er een
schokbescherming wordt
geinstalleerd.

Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of
stekker (indien van toepassing) het
hete apparaat of heet kookgerei niet
aanraakt als u het apparaat op de
nabijgelegen contactdozen aansluit.
Gebruik geen meerwegstekkers en
verlengsnoeren.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien
van toepassing) of kabel niet
beschadigt. Neem contact op met
onze service-afdeling of een
elektromonteur om een beschadigde
hoofdkabel te vervangen.

De schokbescherming van delen
onder stroom en geisoleerde delen
moet op zo'n manier worden
bevestigd dat het niet zonder
gereedschap kan worden verplaatst.
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Steek de stekker pas in het
stopcontact als de installatie is
voltooid. Zorg ervoor dat het
netsnoer na installatie bereikbaar is.
Sluit de stroomstekker niet aan op
een losse stroomaansluiting.

Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd
aan de stekker.

Gebruik alleen de juiste isolatie-
apparaten: stroomonderbrekers,
zekeringen (schroefzekeringen
moeten uit de houder worden
verwijderd), aardlekschakelaars en
contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor
het apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een
contactopening hebben met een
minimale breedte van 3 mm.

2.3 Gebruik
A WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd
voor huishoudelijk gebruik.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Zorg ervoor dat de
ventilatieopeningen niet geblokkeerd
zijn.

Laat het apparaat tijdens het gebruik
niet onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na elk
gebruik.

Vertrouw niet alleen op de
pandetector.

Leg geen bestek of pannendeksels op
de kookzones. Deze kunnen heet
worden.

Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Het apparaat mag niet worden
gebruikt als werkblad of aanrecht.
Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van

het apparaat gebroken is. Dit om
elektrische schokken te voorkomen.
Gebruikers met een pacemaker
moeten een afstand van minimaal 30
cm bewaren van de
inductiekookzones als het apparaat in
werking is.

Als u eten in de hete olie doet, kan
het spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Verhitte vetten en olie kunnen
ontvlambare damp afgeven. Houd
vlammen of verwarmde voorwerpen
uit de buurt van vet en olie als u
hiermee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

Gebruikte olie die voedselresten
bevat kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor
de eerste keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten
of gerechten die vochtig zijn gemaakt
met ontvlambare producten in, bij of
op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei
op het apparaat vallen. Het oppervlak
kan beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.
Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

Pannen van gietijzer, aluminium of
met beschadigde bodems kunnen
krassen veroorzaken in het glas /
glaskeramiek. Til deze voorwerpen
altijd op als u ze moet verplaatsen op
het kookoppervlak.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd
om mee te koken. Het mag niet
worden gebruikt voor andere
doeleinden, zoals het verwarmen van
een kamer.



2.4 Onderhoud en reiniging

® Reinig het apparaat regelmatig om te

voorkomen dat het materiaal van het

oppervlak achteruitgaat.

Schakel het apparaat uit en laat het

afkoelen voordat u het schoonmaakt.

e Trek voor
onderhoudswerkzaamheden de
stekker uit het stopcontact.

e Gebruik geen waterstralen of stoom
om het apparaat te reinigen.

e Reinig het apparaat met een vochtige
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
reinigingsmiddelen. Gebruik geen
schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen
voorwerpen.

2.5 Servicedienst

e Neem contact op met een erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat.

3. MONTAGE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient
u de onderstaande informatie van het
typeplaatje te noteren. Het typeplaatje
bevindt zich onderop de kookplaat.

Serienummer ......ccoooeeeeeeeee..

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in
geschikte inbouwunits of werkbladen die
aan de normen voldoen.

3.3 Aansluitkabel

e Bij de kookplaat wordt een
aansluitkabel meegeleverd.

e Voor het vervangen van een
beschadigde voedingskabel, gebruikt
u het kabeltype: HO5V2V2-F dat een
temperatuur van 90 °C of hoger
weerstaat. Neem contact op met een
klantenservice bij u in de buurt.
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e Gebruik uitsluitend originele
reserveonderdelen.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of
verstikking.

e Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t.
correcte afvalverwerking van het
apparaat.

e Haal de stekker uit het stopcontact.

® Snijd het netsnoer vlak bij het
apparaat af en gooi het weg.

3.4 Samenstellen
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4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
4.1 Indeling kookplaat
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en
geluiden tonen welke functies worden gebruikt.
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Tip-
toets

Functie

Opmerking

=
©

AAN/UIT

De kookplaat in- en uitschakelen.

()
D

Slot / Kinderbeveiliging

Het bedieningspaneel vergrendelen/
ontgrendelen.

18%F SenseBoil® De functie in- en uitschakelen.
De indicatoren boven het symbool geven
de voortgang van de functie aan.
Pauze De functie in- en uitschakelen.

(oY -]

Kookstanddisplay

De kookstand weergeven.

Timerindicatie voor de
kookzones

Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.

E =
‘

Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.
8| = Hob2Hood De handmatige modus van functie in- en
uitschakelen.
9] @ - Om de kookzone te selecteren.
+/ - De tijd verlengen of verkorten.
P PowerBoost Het inschakelen van de functie.

— —
N —
'

Bedieningsstrip

Het instellen van de kookstand.

4.3 Kookstanddisplays

Display

Beschrijving

n
1=

De kookzone is uitgeschakeld.

-9

De kookzone wordt gebruikt.

()

Pauze is in werking.

SenseBoil® is in werking.

(&)

Automatisch opwarmen is in werking.

(®)

PowerBoost is in werking.

+ cijfer

Er is een storing.
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Display

Beschrijving

3,:,0

OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicatie): doorgaan met ko-

ken/warm houden/restwarmte.

!

Slot /Kinderbeveiliging is in werking.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op
de kookzone geplaatst.

a

Automatische uitschakeling is in werking.

4.4 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicatie)

AN

WAARSCHUWING!

@/E] / C] Er bestaat

verbrandingsgevaar door
restwarmte. De
aanduidingen tonen het
niveau van de restwarmte
voor de kookzones die u
momenteel gebruikt. De
aanduidingen kunnen ook
aangaan voor de
nabijgelegen kookzones,
zelfs als u deze niet gebruikt.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak D 1 seconde aan om de kookplaat

in—

of uit te schakelen.

5.2 Automatische
uitschakeling

De

functie schakelt de kookplaat

automatisch uit als:

alle kookzones zijn uitgeschakeld.

u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld.

u iets hebt gemorst of iets langer dan
10 seconden op het
bedieningspaneel hebt gelegd (een
pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt

De inductiekookzones creéren de voor
het kookproces benodigde warmte
direct in de bodem van de pan. Het
glaskeramiek wordt verwarmd door de
warmte van de pannen.

uitgeschakeld. Verwijder het
voorwerp of reinig het
bedieningspaneel.

¢ De kookplaat te heet wordt
(bijvoorbeeld als een steelpan droog
kookt). De kookzone moet afgekoeld
zijn voordat u de kookplaat weer kunt
gebruiken.

e u ongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool l_J gaat branden en na 2
minuten schakelt de kookzone
automatisch uit.

e u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje

gaat (-J aan en schakelt de kookplaat
uit.
De verhouding tussen kookstand en
de tijd waarna de kookplaat
uitschakelt:



Kookstand De kookplaat
wordt uitgescha-
keld na

@, 1.3 6 uur

4-7 5 uur

8-9 4 uur

10-14 1,5 uur

5.3 De kookstand

Voor het instellen of wijzigen van de
kookstand:

Raak de bedieningsstrip aan bij de juiste
kookstand of beweeg uw vinger langs de
bedieningsstrip totdat u de jusite
kookstand heeft bereikt.

='—=T13' 8 10

—

5.4 SenseBoil®

De functie past de temperatuur van het
water automatisch aan zodat de pan niet
overkookt zodra het kookpunt is bereikt.

@

Wanneer er nog restwarmte

(C]/E]/E])opde

kookzone die u wilt
gebruiken aanwezig is,
wordt een akoestisch signaal
uitgezonden en zal de
functie niet starten.

1. Raak @ aan om de kookplaat te
activeren.

2. Tik op 1% om de functie in te
schakelen.

Er verschijnt een knipperend L)

pictogram voor kookzones waarop u de

functie momenteel kunt gebruiken.

3. Raak de bedieningsbalk van een
beschikbare kookzone aan waarvoor
u de functie wilt starten (tussen de
kookstand 1-14).

De functie start.
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Als u niet binnen 5 seconden een
kookzone kiest, wordt de functie niet
geactiveerd.

@

Zodra de functie start, gaan
de indicatoren boven het
symbool 183 &¢én voor één
aan totdat het water het
kookpunt bereikt.

Wanneer de functie het kookpunt
detecteert, geeft de kookplaat een
akoestisch signaal en verandert het
verwarmingsniveau automatisch in 8.

@

Wanneer alle kookzones al

in gebruik zijn of er zich
restwarmte op alle

kookzones bevindt, laat de
kookplaat een pieptoon
horen, knipperen de
indicatoren boven 18 en

start de functie niet.

Voor het uitschakelen van de functie
raakt u 18 aan. De functie wordt
gedeactiveerd en de warmte-instelling
daalt tot O, of raak de bedieningsbalk
aan en pas de kookstand handmatig aan.

@

De functie Pauze en het
optillen van de pan
schakelen de functie
SenseBoil® uit.

5.5 Het gebruik van de
kookzones

Plaats het kookgerei in het midden van
de gekozen kookzone.
Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmeting van het kookgerei aan.

U kunt met groot kookgerei op twee
kookzones tegelijkertijd koken. Het
kookgerei dient het midden van beide
zones te bedekken .

5.6 Automatisch opwarmen

Activeer deze functie om in een kortere
tijd een gewenste kookstand te krijgen.
Als het aan staat, werkt de zone in het
begin op de hoogste kookstand en gaat
daarna verder met koken op de
gewenste kookstand.
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Om de functie in werking te
stellen moet de kookzone
koud zijn.

Om de functie voor een kookzone in

te schakelen: raak P aan ( gaat aan).
Raak meteen de gewenste kookstand

aan. Na 3 seconden gaat (A) branden.

De functie uitschakelen: wijzig de
kookstand.

5.7 PowerBoost

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones.
De functie kan voor een beperkte
tijdsduur voor uitsluitend de
inductiekookzone worden geactiveerd.
Daarna wordt de inductiekookzone
automatisch teruggeschakeld naar de
hoogste kookstand.

Zie het hoofdstuk
‘Technische gegevens'.

Om de functie voor een kookzone in
te schakelen: raak P aan. gaat aan.

Om de functie uit te schakelen: wijzig
de kookstand.

5.8 Timer

Timer met aftelfunctie

U kunt deze functie gebruiken om in te
stellen hoe lang de kookzone moet
werken voor een kooksessie.

Stel eerst de warmtestand voor de
kookzone in en dan de functie.

Kookzone instellen:raak €D meerdere
malen aan tot het lampje van de
gewenste kookzone brandt.

De functie inschakelen: raak + van de
timer aan om de tijd in te stellen (00 - 99
minuten). Als het lampje van de
kookzone langzaam gaat knipperen,
wordt de tijd afgeteld.

Resterende tijd weergeven: selecteer

de kookzone met €D. Het indicatielampje
van de kookzone gaat sneller knipperen.
Op het display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om het juiste tijdstip van de dag te
wijzigen: selecteer de kookzone met .
Raak 7+ of — aan.

De functie uitschakelen: stel de

kookzone in met €D en raak — aan. De
resterende tijd telt af naar 00. Het
indicatielampje van de kookzone gaat
uit.

@

Als de tijd verstreken is,
klinkt er een geluidssignaal
en knippert 00. De kookzone
wordt uitgeschakeld.

Het geluidssignaal stopzetten: Raak D
aan.

CountUp Timer (De timer met
optelfunctie)

Gebruik deze functie om in de gaten te
houden hoe lang de kookzone werkt.

Kookzone instellen:raak €D meerdere
malen aan tot het lampje van de
gewenste kookzone brandt.

De functie inschakelen: raak =™ van de

timer aan. UP gaat aan. Als het lampje
van de kookzone langzaam knippert,
wordt de tijd opgeteld. De display

schakelt tussen UP en getelde tijd
(minuten).

Om in de gaten te houden hoelang de
kookzone werkt: selecteer de kookzone

met €0. Het indicatielampje van de
kookzone gaat sneller knipperen. De
display geeft aan hoe lang de zone
werkt.

De functie uitschakelen: stel de

kookzone in met €D en raak + of —
aan. Het indicatielampje van de
kookzone gaat uit.

Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken als
kookwekker terwijl de kookplaat is
ingeschakeld en de kookzones niet
werken. De warmtestand op het display

toont .

De functie inschakelen: Raak D aan.

Raak = of — van de timer aan om de
tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is,



klinkt er een geluidssignaal en knippert
00.

Het geluidssignaal stopzetten: Raak O
aan.

De functie heeft geen
invloed op de werking van
de kookzones.

5.9 Pauze

Deze functie stelt alle kookzones die in
werking zijn in op de laagste kookstand.

Als de functie in werking is, zijn alle
andere symbolen op de
bedieningspanelen vergrendeld.

De functie stopt de timerfunctie niet.

Raak ” aan om de functie te activeren.

(] gaat aan.De kookstand wordt
verlaagd naar 1.
Voor het uitschakelen van de functie

raakt u || aan. De vorige kookstand gaat
aan.

5.10 Slot

U kunt het bedieningspaneel
vergrendelen terwijl de kookzones in
werking zijn. Hiermee wordt voorkomen
dat de kookstand per ongeluk wordt
veranderd.

Stel eerst de kookstand in.

Om de functie in te schakelen: raak (&)
aan. -] gaat gedurende 4 seconden
aan.De timer blijft aan.

Om de functie uit te schakelen: raak (81
aan. De vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet,
stopt u deze functie ook.

5.11 Kinderbeveiliging

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie in te schakelen: schakel
de kookplaat in met @. stel geen
kookstand in. Raak El 4 seconden aan.

NEDERLANDS 33

gaat aan. Schakel de kookplaat uit

met @

Om de functie uit te schakelen: schakel
de kookplaat in met @. stel geen
kookstand in. Raak (8} 4 seconden aan.
gaat aan. Schakel de kookplaat uit

met (D

De functie gedurende één kooksessie
onderdrukken: zet de kookplaat aan

met O, gaat aan. Raak & 4 seconden
aan. Stel de kookstand in binnen 10
seconden. U kunt de kookplaat
bedienen. Als u de kookplaat uitschakelt

met ® treedt de functie weer in
werking.

5.12 OffSound Control (De
geluiden in- en uitschakelen)

Schakel de kookplaat uit. Raak ®3
seconden aan. Het display gaat aan en

uit. Raak & 3 seconden aan. of

gaat branden. Raak ~+ aan om één van
het volgende te kiezen:

o - de signalen zijn uit

J - de signalen zijn aan

Om uw keuze te bevestigen moet u
wachten tot de kookplaat automatisch
uitschakelt.

Als de functie op & staat, kunt u de
geluiden alleen horen als:

° u O) aanraakt

e Kookwekker naar beneden komt

e Timer met aftelfunctie naar beneden
komt

e uiets op het bedieningspaneel
plaatst.

5.13 Vermogensbeheer

e De kookzones zijn gegroepeerd
volgens locatie en aantal fasen van de
kookplaat. Zie afbeelding.

e Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3700 W.

e De functie verdeelt het vermogen
tussen de kookzones aangesloten op
dezelfde fase.



www.aeg.com

e De functie wordt geactiveerd als de
totale elektriciteitslading van de
kookzones aangesloten op een
enkele fase de 3700 W overschrijdt.

e De functie verlaagt het vermogen
naar de andere kookzones
aangesloten op dezelfde fase.

e Het warmte-instellingsdisplay van de
verlaagde zone verandert tussen twee
niveaus.

! !

5.14 Hob?Hood

Het is een geavanceerde automatische
functie die de kookplaat op een speciale
afzuigkap aansluit. Zowel de kookplaat
als de afzuigkap heeft een
infraroodontvanger. De snelheid van de
ventilator wordt automatisch bepaald op
basis van de modusinstelling en de
temperatuur van de heetste pan op de
kookplaat. U kunt de ventilator van de
kookplaat handmatig bedienen.

@

Voor de meeste
afzuigkappen wordt het
afstandsbedieniningssysteem
uitgeschakeld. Inschakelen
voordat u de functie
gebruikt. Zie voor meer
informatie de
gebruikershandleiding van
de afzuigkap.

De functie automatisch bedienen

Stel de automatische modus in op H1 —
Hé6 om de functie automatisch te
bedienen. De kookplaat wordt
oorspronkelijk ingesteld op H5.De
afzuigkap reageert als u de kookplaat in
gebruik neemt. De kookplaat herkent de
temperatuur van de pannen automatisch
en stelt de snelheid van de ventilator
erop af.

Automatische modi

Automa- (o1 an1)  Bak-

tische ken2
verlich-
ting
Modus Uit Uit Uit
HO
Modus  Aan Uit Uit
H1
Modus Aan Ventila-  Ventila-
H2 3) torsnel-  torsnel-
heid 1 heid 1
Modus Aan Uit Ventila-
H3 torsnel-
heid 1
Modus  Aan Ventila-  Ventila-
H4 torsnel-  torsnel-
heid 1 heid 1
Modus  Aan Ventila-  Ventila-
H5 torsnel-  torsnel-
heid 1 heid 2
Modus  Aan Ventila-  Ventila-
Hé6 torsnel-  torsnel-
heid 2 heid 3

1 De kookplaat detecteert het kookproces en ac-
tiveert de ventilatorsnelheid overeenkomstig de
automatische modus.

2) De kookplaat detecteert het bakproces en acti-
veert de ventilatorsnelheid overeenkomstig de
automatische modus.

3) Deze modus activeert de ventilator en de ver-
lichting en reageert niet op de temperatuur.
De automatische modus veranderen
1. Schakel het apparaat uit.

2. Raak @ 3 seconden aan. Het display
gaat aan en uit.

3. Raak EI 3 seconden aan.

4. Raak @ een paar keer aan tot lJ aan
gaat.

5. Raak + van de timer aan om een
automatische modus te selecteren.



Schakel de automatische
modus van de functie uit om
de kookplaat direct te
bedienen op het
kookplaatpaneel.

Als u stopt met koken en de
kookplaat uitschakelt, kan de
ventilator nog even blijven
werken. Daarna schakelt het
systeem de ventilator
automatisch uit en wordt
voorkomen dat u de
ventilator per ongeluk de
komende 30 seconden
activeert.

De ventilatorsnelheid handmatig
bedienen
U kunt de functie ook handmatig

bedienen. Raak daartoe = aan als de
kookplaat actief is. Dit schakelt de
automatische bediening van de functie
uit zodat u de ventilatorsnelheid

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Kookgerei

@

Bij een inductiekookzone
zorgt een sterk
elektromagnetisch veld
ervoor dat het kookgerei erg
snel heet wordt.

Gebruik de
inductiekookzones met
geschikte pannen.

@

Materiaal van het kookgerei

e correct: gietijzer, staal, geémailleerd
staal, roestvrij staal, meerlaagse
bodem (aangemerkt als geschikt door
de fabrikant).

e niet correct: aluminium, koper,
messing, glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een

inductiekookplaat als:

e water op de hoogste kookstand
binnen korte tijd wordt verwarmd.
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handmatig kunt veranderen. Als u op &
drukt, wordt de ventilatorsnelheid met
één verhoogd. Als u een intensief niveau

bereikt en weer op = drukt, stelt u de
ventilatorsnelheid in op 0 waardoor de
afzuigkapventilator uitschakelt. Om de
ventilator weer te starten met

ventilatorsnelheid 1, raakt u & aan.

@

Schakel de kookplaat uit en
weer aan om de
automatische bediening van
de functie te activeren.

De verlichting activeren

U kunt de kookplaat instellen om de
verlichting automatisch te activeren als u
de kookplaat aan zet. Zet daarvoor de
automatische modus op H1 - Hé.

@

De verlichting van de
afzuigkap gaat uit 2 minuten
nadat u de kookplaat heeft
uitgeschakeld.

® een magneet vast blijft zitten aan de
bodem van het kookgerei.

@

De bodem van het
kookgerei moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

Zorg ervoor dat bodems
schoon en droog zijn
voordat ze op de kookplaat
worden gezet.

Afmetingen van de pannen

Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmeting van het kookgerei aan.

De efficiéntie van de kookzone heeft
betrekking op de diameter van het
kookgerei. Kookgerei met een diameter
die kleiner is dan het minimum, ontvangt
slechts een deel van het vermogen dat
door de kookzone wordt gegenereerd.

@

6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

Raadpleeg "Technische
gegevens".
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e kraakgeluid: kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (sandwich-
constructie).

e fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand
en als het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een
sandwich-constructie).

e bromgeluid: als u een hoge
kookstand gebruikt.

o klikken: er treedt elektrische
schakeling op.

® sissen, zoemen: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben

niets met een defect te maken.

6.3 Praktische tips voor
SenseBoil®

De functie werkt het beste voor kokend
water en het bereiden van aardappelen.

@ Het werkt niet met
kookgerei van gietijzer of
met anti-aanbaklaag,
bijvoorbeeld met een
keramische coating.
Geémailleerde stalen
pannen worden aanbevolen
voor het beste resultaat bij
het koken van aardappelen.

Controleer of de pan geschikt is voor
SenseBoil® door de eerste kooksessie te
monitoren.

Voor efficiént gebruik van SenseBoil®
volgt u onderstaand advies:

e Vul tussen de helft en driekwart van
de pan met koud kraanwater en laat 4
cm vanaf de rand van de pan leeg.
Gebruik niet minder dan 1 of meer

e Als u aardappelen wilt koken, zorg
dan dat ze volledig bedekt zijn met
water, maar vergeet niet om minstens
een kwart van de pan leeg te laten.

e Voor het beste resultaat kookt u hele,
ongeschilde, middelgrote
aardappelen.

e Vermijd externe trillingen
(bijvoorbeeld door een blender te
gebruiken of een mobiele telefoon
naast het apparaat te plaatsen)
wanneer de functie actief is.

e Als u zout wilt gebruiken, voegt u het
toe nadat het water het kookpunt
heeft bereikt.

e De functie werkt mogelijk niet goed
voor waterkokers en espressopotten.

6.4 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen schakelt het
verwarmingselement van de kookzone
eerder uit dan het signaal van de timer
met aftelfunctie klinkt. Het verschil in
werkingstijd hangt af van het niveau van
de kookstand en de tijd dat u kookt.

6.5 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand
verhoogt, is dit niet proportioneel met
de toename in stroomverbruik van de
kookzone. Het betekent dat een
kookzone op de medium kookstand
minder dan de helft van het vermogen
gebruikt.

De gegevens in de volgende
tabel dienen slechts als

dan 5 liter water. Zorg ervoor dat het richtlijn.
totale volume van het water (of het
water en de aardappelen) tussen 1-5
kg ligt.
Kookstand Gebruiken om: Tijd Tips
(min)
| -4 Bereide gerechten warm hou-  zoals Een deksel op het kookgerei
den. nodig  doen.
1-3 Hollandaisesaus, smelten: bo-  5-25 Van tijd tot tijd mengen.

ter, chocolade, gelatine.
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Kookstand Gebruiken om: Tijd Tips
(min)

1-3 Stollen: luchtige omeletten, 10-40 Met deksel bereiden.
gebakken eieren.

3-5 Zachtjes aan de kook brengen  25-50  Voeg minimaal twee keer zo
van rijst en gerechten op melk- veel vocht toe als rijst en roer
basis, reeds bereide gerechten gerechten op melkbasis hal-
opwarmen. verwege de procedure door.

5-7 Stomen van groenten, vis en 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht
vlees. toe.

7-9 Aardappelen stomen. 20-60  Gebruik max. ¥4 | water voor

750 g aardappelen.

7-9 Bereiden van grotere hoeveel- 60-150 Tot 3 | vloeistof plus ingre-
heden voedsel, stoofschotels diénten
en soepen.

9-12 Zacht bakken: kalfsoester, cor-  zoals Halverwege de bereidingstijd
don bleu van kalfsvlees, kote-  nodig omdraaien.
letten, rissoles, worstjes, lever,
roux, eieren, pannenkoeken,
donuts.

12-13 Door-en-door gebraden, op-  5-15 Halverwege de bereidingstijd
gebakken aardappelen, len- omdraaien.
denbiefstukken, steaks.

14 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (gou-
lash, stoofvlees), frituren van friet.

P Aan de kook brengen van grote hoeveelheden water. PowerBoost is ge-

activeerd.

6.6 Praktische tips voor
Hob?Hood

Als u de kookplaat bedient met de
functie:

e Bescherm het afzuigkappaneel tegen
direct zonlicht.

e Breng geen halogeenverlichting aan
in het afzuigkappaneel.

e Dek het bedieningspaneel van de
afzuigkap niet af.

e Onderbreek het signaal tussen de
kookplaat en de afzuigkap niet
(bijvoorbeeld met een hand, een
handgreep van een pan of een grote
pan). Zie de afbeelding.

De afzuigkap in de afbeelding is

slechts een voorbeeld.
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@ Andere op afstand bediende
apparaten kunnen het
signaal hinderen. Gebruik
geen op afstand bedienbare
apparaten op het moment
dat u de functie op de
kookplaat gebruikt.

Afzuigkappen met de Hob?Hood
functie

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

® Maak de kookplaat na ieder gebruik
schoon.

e Gebruik altijd kookgerei met een
schone bodem.

e Krassen of donkere vlekken op de

oppervlakte hebben geen invloed op

de werking van de kookplaat.

e Gebruik een specifiek
schoonmaakmiddel voor het
oppervlak van de kookplaat.

e Gebruik een speciale schraper voor
de glazen plaat.

7.2 De kookplaat
schoonmaken

e Verwijder direct: gesmolten
kunststof, plastic folie, suiker en

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Wat moet u doen als...

Zie de consumentenwebsite voor de
volledige reeks afzuigkappen die met
deze functie werken. De AEG-
afzuigkappen die met deze functie

werken moeten het symbool = hebben.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

suikerhoudend voedsel, anders kan
dit schade aan de kookplaat
veroorzaken. Doe voorzichtig om
brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen
plaat en verwijder resten door het
blad over het oppervlak te schuiven.
Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en
metaalachtig glanzende
verkleuringen. Reinig de kookplaat
met een vochtige doek en een beetje
niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af
met een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen
oppervlak met een doek en een
oplossing van water met azijn.

Probleem Mogelijke oorzaak oplossing

U kunt de kookplaat niet in-  De kookplaat is niet aange- ~ Controleer of de kookplaat
schakelen of bedienen. sloten op een stopcontact of goed is aangesloten op het
is niet goed geinstalleerd. lichtnet. Raadpleeg het aan-

sluitdiagram.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

oplossing

De zekering is doorgesla-
gen.

Ga na of de zekering de oor-
zaak van de storing is. Als de
zekeringen keer op keer
doorslaan, neemt u contact
op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden
geen kookstand in.

Schakel de kookplaat op-
nieuw in en stel de kook-
stand binnen 10 seconden
in.

U hebt 2 of meer tiptoetsen
tegelijk aangeraakt.

Raak slechts één tiptoets te-
gelijk aan.

Pauze is in werking.

Raadpleeg "Dagelijks ge-
bruik".

Er ligt water of er zitten vet-
spatten op het bedienings-
paneel.

Reinig het bedieningspa-
neel.

Er klinkt een geluidssignaal
en de kookplaat wordt uit-
geschakeld.
Er klinkt een geluidssignaal
als de kookplaat wordt uit-
geschakeld.

U hebt een of meer tiptoet-
sen afgedekt.

Verwijder het voorwerp van
de tiptoetsen.

De kookplaat schakelt uit.

U hebt iets op de tiptoets

® gezet.

Verwijder het object van de
tiptoets.

De restwarmte-indicator
gaat niet aan.

De zone is niet heet, omdat
hij slechts kortstondig is be-
diend of de sensor bescha-

digd is.

Als de kookzone lang ge-
noeg in werking is geweest
om heet te zijn, neemt u
contact op met de klanten-
service.

Hob2Hood werkt niet.

U dekt het bedieningspa-
neel af.

Verwijder het voorwerp van
het bedieningspaneel.

U maakt gebruik van een he-
le grote pan die het signaal

blokkeert.

Gebruik een kleinere pan,
verander van kookzone of
bedien de afzuigkap hand-
matig.

Automatisch opwarmen
werkt niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende af-
koelen.

De hoogste kookstand is in-
gesteld.

De hoogste kookstand heeft
hetzelfde vermogen als de
functie.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

oplossing

De kookstand schakelt tus-
sen twee kookstanden.

Vermogensbeheer is in
werking.

Raadpleeg "Dagelijks ge-
bruik".

De tiptoetsen worden warm.

Het kookgerei is te groot of
staat te dicht bij het bedie-
ningspaneel.

Plaats groter kookgerei op
de achterste kookzones in-
dien nodig.

Er klinkt geen geluidsignaal
wanneer u de tiptoetsen van
het bedieningspaneel aan-
raakt.

De signalen zijn uit.

Activeer het geluid. Raad-
pleeg "Dagelijks gebruik".

gaat aan.

Kinderbeveiliging of Slot is
in werking.

Raadpleeg "Dagelijks ge-
bruik".

gaat aan.

Er staat geen kookgerei op
de zone.

Zet kookgerei op de zone.

Het kookgerei is niet ge-
schikt.

Gebruik geschikt kookgerei.
Zie 'Nuttige aanwijzingen en
tips'.

De diameter aan de bodem
van het kookgerei is te klein
voor de zone.

Gebruik kookgerei met de
juiste afmetingen. Raad-
pleeg "Technische gege-
vens".

en (] verschijnen afwis-

selend.

Het vermogen is te laag van-
wege ongeschikt kookgerei
of een lege pot.

Gebruik geschikt kookgerei.
Zie "Nuttige aanwijzingen
en tips" en "Technische ge-
gevens".

Activeer geen zones waarop
een lege pan is geplaatst.

en L verschijnen afwis-

selend.

De pan is leeg of bevat an-
dere vloeistof dan water, bij-
voorbeeld olie.

Vermijd gebruik van deze
functie met andere vloeistof-
fen dan water.

en W verschijnen afwis-

selend.

Er bevindt zich te veel of te
weinig water in de pan.

U hebt ander voedsel ge-
kookt dan water en aardap-
pelen. Het kookpunt werd in
de tijd verplaatst en de Sen-
seBoil®-functie kon niet
goed werken.

Zie 'Nuttige aanwijzingen en
tips'. Gebruik SenseBoil® al-
leen voor het met water ko-
ken van aardappelen.

U hoort een piepgeluid. De

indicatoren boven 18 knip-
peren en de functie Sense-
Boil® start niet.

Geen van de kookzones is
gereed voor gebruik met de
functie SenseBoil®. Er is wat
restwarmte op de kookzones
die u wilt kiezen of deze zijn
nog steeds in gebruik.

Rond uw vorige kookactivi-
teiten af en kies een vrije
kookzone zonder restwarm-
e
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Probleem

Mogelijke oorzaak

oplossing

en een getal gaat bran-
den.

Er heeft zich een fout in de
kookplaat voorgedaan.

Schakel de kookplaat uit en
na 30 seconden weer in.

Wanneer L&) weer verschijnt,
trekt u de stekker van de
kookplaat uit het stopcon-
tact. Steek de stekker van de
kookplaat er na 30 seconden
weer in. Als het probleem
zich blijft voordoen, neem
dan contact op met een er-
kend servicecentrum.

U kunt een constant piepge-

luid horen. onjuist.

De elektrische aansluiting is

Trek de stekker van de kook-
plaat uit het stopcontact.
Laat de installatie controle-
ren door een erkende elek-
tricien.

8.2 Als u het probleem niet
kunt oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt
verhelpen, neem dan contact op met uw
verkoper of de serviceafdeling. Zie voor
deze gegevens het typeplaatje. Geef ook
de driecijferige code voor het
glaskeramiek (bevindt zich op de hoek
van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

9. TECHNISCHE GEGEVENS

9.1 Typeplaatje

Model IAE84411FB
Type 62 D4A 01 AA
Inductie 7.35 kW
Ser.Nr. ..o
AEG

9.2 Specificatie kookzones

Verzeker u ervan dat u de kookplaat
correct gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik
van het apparaat wordt het bezoek van
de onderhoudstechnicus van de
klantenservice of de vakhandelaar in
rekening gebracht, zelfs tijdens de
garantieperiode. De instructies over het
service center en de garantiebepalingen
vindt u in het garantieboekje.

PNC 949 597 476 00

220 - 240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Geproduceerd in Duitsland

7.35 kW

cex

Kookzone Nominaal ver- PowerBoost PowerBoost Diameter van
mogen (max W] maximale duur het kookgerei
warmte-instel- [min] [mm]
ling) [W]

Linksvoor 2300 3200 10 125-210
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Kookzone Nominaal ver- PowerBoost PowerBoost Diameter van
mogen (max [W] maximale duur het kookgerei
warmte-instel- [min] [mm]
ling) [W]
Linksachter 2300 3200 10 125-210
Rechtsvoor 2300 3200 10 125-210
Rechtsachter 2300 3200 10 125-210

Het vermogen van de kookzones kan
enigszins afwijken van de gegevens in de
tabel. Het verandert met het materiaal
en de afmetingen van het kookgerei.

10. ENERGIEZUINIGHEID
10.1 Productinformatie volgens EU 66/2014 alleen geldig voor

Gebruik voor optimale kookresultaten
alleen kookgerei met een diameter niet
groter dan vermeld in de tabel.

EU-markt

Modelidentificatie IAE84411FB

Type kookplaat Ingebouwde

kookplaat

Aantal kookzones 4

Verwarmingstechnologie Inductie

Diameter ronde kookzones Linksvoor 21,0 cm

(D) Linksachter 21,0 cm
Rechtsvoor 21,0cm
Rechtsachter 21,0 cm

Energieverbruik per kook-  Linksvoor 179,6 Wh/kg

zone (EC electric cooking)  Linksachter 177,0 Wh/kg
Rechtsvoor 188,8 Wh/kg
Rechtsachter 177,0 Wh/kg

Energieverbruik van de 180,6 Wh/kg

kookplaat (EC electric hob)

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - deel 2: Kookplaten -
Methodes voor het meten van de
prestatie

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens
het koken door de onderstaande tips te
volgen.

e Warm alleen de hoeveelheid water op
die u nodig heeft.

e Doe indien mogelijk altijd een deksel
op de pan.

e Zet uw kookgerei op de kookzone
voordat u deze activeert.

e Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

e Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

e Gebruik de restwarmte om het eten
warm te houden of te smelten.



11. MILIEUBESCHERMING

Recycle de materialen met het symbool

Cf:l Gooi de verpakking in een geschikte
verzamelcontainer om het te recyclen.
Help om het milieu en de
volksgezondheid te beschermen en
recycle het afval van elektrische en
elektronische apparaten. Gooi apparaten
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gemarkeerd met het symbool et weg
met het huishoudelijk afval. Breng het
product naar het milieustation bij u in de
buurt of neem contact op met de
gemeente.
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SISALTO

1. TURVALLISUUSTIEDOT ..ot
2. TURVALLISUUSOHIEET ..ot et
B ASENINUS oottt
4. LAITTEEN KUVAUS ..ot
5. PAIVITTAINEN KAYTTO ..ot
6. VIHIEITA JA NEUVOUA ..o
7. HOITO JA PUHDISTUS ..o
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TAYDELLISTEN TULOSTEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitdmme teitd tdméan AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittdneet tdman
tuotteen tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi.
Laitteen innovatiiviset teknologiat tekevat elamasténne yksinkertaisempaa —
kyseisid ominaisuuksia ei valttdmatta |0ydy tavallisista laitteista. Kayttakaa
muutama minuutti lukemiseen, jotta voitte hyddyntaa laitteen ominaisuudet
parhaalla mahdollisella tavalla.

Vieraile verkkosivullamme:

Saadaksesi kayttoon liittyvid neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita ja huolto-

ohjeita:

www.aeg.com/webselfservice
g Tuotteen rekisteréimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registeraeg.com

Ostaaksesi laitteesi lisévarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
% www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperéisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltolilkkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot |0ytyvat laitteen arvokilvesta.

/\ Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@Yleisohjeetja vinkit
Ympéristénsuojelu

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
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virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden
turvallisuus

« Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkilot, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa
tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

« Laite on pidettava 3-8-vuotiaiden lasten ja erittain
vakavasti lilkuntarajoitteisten henkildiden
ulottumattomissa, ellei heita valvota jatkuvasti.

« Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitaa kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

« Ala anna lasten leikkia laitteella.

« Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

« Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen osat ovat
kuumia.

. Jos laitteessa on lapsilukko, se tulee kytkea paalle.

« Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa
laitteeseen kayttajan huoltotoimenpiteita.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

« VAROITUS: Laite ja nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

« Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

« VAROITUS: Rasvalla tai 6ljylla kypsentéaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.
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Ala KOSKAAN yrita sammuttaa tulta vedella, vaan
kytke laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.
HUOMAUTUS: Ruoan kypsymista tulee valvoa.
Lyhytaikaista ruoan kypsymista on valvottava
jatkuvasti. )

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta mitaan
keittotason paalla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa asettaa keittotasolle, koska ne voivat
kuumentua.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Al luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke
keittotason vastus pois paalta vaantimella.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on
liitetty sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa
kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi laitteesta.
Ota joka tapauksessa yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkil.
VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason
mukana toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto
voi aiheuttaa onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus f VAROITUS!

Virheellinen kéyttd voi
aiheuttaa henkildvahinkoja
tai laitteen vaurioitumisen.

VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen

henkilo. e Poista kaikki pakkausmateriaalit.
e Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.
¢ Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.



¢ Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin
ja kalusteisiin.

e Sjirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. K8yt aina suojakasineits ja
suojaavia jalkineita.

e Tiivista pinnat tiivisteaineella
estddksesi kosteuden aiheuttaman
turpoamisen.

* Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

e Alg asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tallgin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
véltetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

e Kunkin laitteen alaosassa on
jadhdytyspuhaltimet.

e Jos laite asennetaan laatikon
ylapuolelle:

— Al& séilyta laatikossa pienia
kappaleita tai paperiarkkeja, jotka

voivat paasta laitteeseen. Muutoin

ne voivat vahingoittaa
jadhdytyspuhaltimia tai heikent&a
jaahdytysjarjestelman tehoa.

— Varmista, ettd laitteen alaosan ja
laatikossa séilytettdvien esineiden
valinen etdisyys on vahintdan 2
cm.

e Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkaliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoéiskuvaara.

o Kaikki sahkokytkennat tulee j&ttaa
asiantuntevan sahkdasentajan
vastuulle.

e Laite on kytkettdvd maadoitettuun
pistorasiaan.

e Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
séhkoverkosta.

e Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkdarvojen mukaisia.

e Varmista, etta laite on asennettu
oikein. Loysét tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.

e Ké&ytd oikeaa virtajohtoa.
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e Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihinkaan.

e Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

o Kéytd kaapelissa vedonpoistajaa.

e Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitat laitteen lahella oleviin
pistorasioihin.

o Ald kaytd jakorasioita tai jatkojohtoja.

e Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteyttd
valtuutettuun huoltoliikkeeseemme tai
sdhkdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

e Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tyokaluja.

e Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, ettd
laitteen verkkovirtakytkentd on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

e Jos pistoke on |8ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnité sita
pistorasiaan.

e Ald veds virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

e Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet
ja kontaktorit.

e Sihkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Henkildvahinkojen,
palovammojen ja
sahkaoiskujen vaara.

e Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttddnottoa.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

e Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

e \armista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.
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Al jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kéyton jalkeen.

Ala luota keittoastian tunnistimeen.
Al aseta ruokavélineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ala kéyta laitetta tydtasona tai
sdilytystasona.

Jos laitteen pinnassa on saroj3, irrota
laite valittdmasti séhkoverkosta. Taten
véltetaan séhkoiskut.
Syddmentahdistimia kéyttavien
henkildiden on sailytettava vahintadéan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan oljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja réjahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi
paasta syttyvia hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Sljyistd, kun kaytat niita
ruoanvalmistukseen.

Erittain kuumasta 6ljystd paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.
Kaytetty 6ljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jadmia, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa ldmpétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
Sliy.

Al3 aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Al pida kuumaa keittoastiaa
kéyttopaneelin paalla.

Alé aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

Al3 anna kattiloiden kiehua kuiviin.
Ala anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paélle. Pinta voi
vaurioitua.

o Al3 kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

e Al3 aseta alumiinifoliota laitteen
paélle.

e Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat
naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sitd ei saa kéyttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

e Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi
hyvakuntoisena.

e Kytke laite pois toiminnasta ja anna
sen jaéhtyd ennen puhdistusta.

e Kytke laite irti sahkdverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

e Ald suihkuta vetta tai kayta hoyrya
laitteen puhdistamiseen.

e Puhdista laite kostealla pehmeslla
liinalla. Kayté vain mietoja
puhdistusaineita. Ald kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.5 Huolto

e Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
e Kayta vain alkuperéisia varaosia.

2.6 Havittaminen

VAROITUS!
Henkildvahinko- tai
tukehtumisvaara.

e Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta
havittémisestd paikalliselta
viranomaiselta.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havitd se.
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3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl&s arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero .......cccoceveeenennae

/\/

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat

keittotasot
Y v v
. o . o in. 28
Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa T 31?'"' E—
kayttda vasta, kun ne on asennettu L | r% !
sopiviin, maaraystenmukaisiin kalusteisiin 1

ja ty6tasoihin.

3.3 Liitantajohto

e Keittotason mukana toimitetaan
liitantgjohto.

e Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia:
HO5V2V2-F joka kest&a vahintaan 90
°C lampétilan. Ota yhteys
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

3.4 Asennus
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4. LAITTEEN KUVAUS

4.1 Keittoalueet

NN

L ]

4.2 Kayttopaneelin painikkeet

Induktiokeittoalue
Kayttopaneeli

0E B

;

O)

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja &&nimerkit ilmaisevat,
mitka toiminnot ovat kdytdssa.

Koske-
tuspai-
nike

Toiminto

Kuvaus

.

PAALLE / POIS

Keittotason kytkeminen péélle ja pois paal-
ta.

)

Lukitus / Uunin lapsilukko

Kayttépaneelin lukitseminen/lukituksen
poistaminen.

{8°+ SenseBoil® Toiminnon kytkeminen pé&alle ja pois paalta.
Symbolin yldpuolella olevat merkkivalot
osoittavat toiminnon edistymisen.
[l Keskeyta Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.

BB

Tehotason nayttd

Tehotason nayttaminen.
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Koske-
tuspai-
nike

Toiminto

Kuvaus

Keittoalueiden ajastimen il-
maisimet

Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoit-
taminen.

[~ o
:

Ajastimen naytto

Ajan osoittaminen minuutteina.

8| = Hob2?Hood Toiminnon manuaalisen tilan kytkeminen
paalle ja pois paalta.
9] Q) - Keittoalueen valitseminen.
+/ - Ajan lisddminen tai vahentaminen.
P PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.
- Saatopalkki Tehotason saataminen.

4.3 Tehotasojen naytot

Nayttd

Kuvaus

n
1=

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

L-G9

Keittoalue on toiminnassa.

(J

Keskeyta on kytketty paalle.

SenseBoil® on kytketty paalle.

(&)

Automaattinen kuumennus on kytketty paalle.

(&)

PowerBoost on kytketty paalle.

+ numero

Toimintahairio.

&,=,0

OptiHeat Control (kolmivaiheinen jalkilammaon ilmaisin): edelleen toi-
minnassa / lampimana pito / jalkilampo.

Lukitus /Uunin lapsilukko on kytketty p&alle.

Keittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.

Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.
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4.4 OptiHeat Control
(kolmivaiheinen jalkildmmaon
ilmaisin)

C VAROITUS!
=),=,0 Palovammojen

vaara on olemassa
jalkilammaon vuoksi.
Merkkivalot ilmoittavat
kaytossé olevien
keittoalueiden jalkilammaon
tason. Vierella olevien
keittoalueiden merkkivalot
voivat myds syttya, vaikka ne
eivat olisi kdytossa.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.

5.2 Automaattinen
virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran
automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

e Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

e Et aseta tehotasoa kytkettyasi
keittotason toimintaan.

o Kayttopaneelin paélle on roiskunut
jotakin tai sen péélle on asetettu
jotakin (pannu, liina, jne.) yli 10
sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu
danimerkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttopaneeli.

o Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi
kun neste kiehuu kuiviin
paistinpannulla). Anna keittoalueen
jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

e Keittoastia on vaaranlainen. Symboli

syttyy ja keittoalue kytkeytyy

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima ldmpd kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Keittoastian lampd
kuumentaa keraamisen pinnan.

automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

o Keittoaluetta ei kytketd pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.

Jonkin ajan kuluttua merkkivalo ]
syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Tehotaso Keittotason pois

kytkeytymisaika

E], 1.3 6 tuntia
4-7 5 tuntia
8-9 4 tuntia
10-14 1,5 tunti

5.3 Tehotaso

Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatopalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirrd sormea saatopalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

“—:T1 3/ )81 P




5.4 SenseBoil®

Toiminto s&ataa automaattisesti veden
l&mpatilaa niin, ettei se kiehu yli
kiehumispisteen saavuttamisen jalkeen.

@

Jos keittoalueella on
hyddynnettavaa jalkilampoa
((J/E)/E)), sanimerkki
aktivoituu ja toiminto ei
kaynnisty.

1. Kytke keittotaso toimintaan

koskettamalla painiketta @.

2. Aktivoi toiminto koskettamalla
painiketta 153,

Vilkkuva L] ilmestyy keittoalueille, jossa

toimintoa on silld hetkelld mahdollista

kayttaa.

3. Kosketa sdatopalkkia saatavilla
olevalla keittoalueella, jossa haluat
kaynnistaa toiminnon (tehotasolla
1-14).

Toiminto kdynnistyy.

Jos mitdan keittoaluetta ei valita 5

sekunnin kuluessa, toiminto ei kdynnisty.

@

Kun toiminto kaynnistyy,
symbolin 18 ylapuolella
olevat merkkivalot syttyvat
yksi kerrallaan, kunnes vesi
saavuttaa kiehumispisteen.

Kun toiminto tunnistaa kiehumispisteen,
keittotasosta kuuluu danimerkki ja
tehotaso séétyy automaattisesti arvoon 8.

@

Jos kaikki keittoalueet ovat

jo kaytossa tai niissa kaikissa

on jalkildampoa, keittotasosta
kuuluu d8nimerkki, symbolin
1°F yldpuolella olevat
merkkivalot vilkkuvat ja

toiminto ei kdynnisty.

Kytke toiminto pois p&alté koskettamalla
18°F (toiminto kytkeytyy pois toiminnasta
ja tehotaso laskee arvoon 0) tai
koskettamalla s&atopalkkia ja sé&tamalla
tehotasoa manuaalisesti.

@

Keskeyta-toiminto ja
keittoastian nostaminen
kytkevat SenseBoil®-
toiminnon pois paalta.
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5.5 Keittoalueiden
kayttaminen

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Voit kédyttaa suuria keittoastioita
asettamalla ne kahdelle keittoalueelle
samanaikaisesti. Keittoastian on
peitettdvé molempien alueiden
keskiosat.

5.6 Automaattinen kuumennus

Kytke tdma toiminto toimintaan
saavuttaaksesi haluamasi tehotason
nopeammin. Kun toiminto on
toiminnassa, alue toimii alussa
suurimmalla tehotasolla ja jatkaa sen
jalkeen toimintaa haluamallasi
tehotasolla.

@

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P ( syttyy).
Kosketa valittdmasti haluamaasi
tehotasoa. Kolmen sekunnin kuluttua

syttyy (/)

Toiminnon toimintaan
kytkeminen edellyttaa, ettd
keittoalue on kylma.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

5.7 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisda
induktiokeittoalueiden kaytettavissa
olevaa tehoa. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Téman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti takaisin korkeimmalle
tehotasolle.

@

Kytke toiminto toimintaan

Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

keittoalueeseen: kosketa P . (F] syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.
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5.8 Ajastin

Ajanlaskenta-automatiikka

Voit kéyttaa taté toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta Q) toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa ajastimen +—painiketta ja aseta
aika (00 - 99 minuuttia). Kun keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkumaan hitaasti, ajan
laskenta on kaynnissa.

Jéljelld olevan ajan tarkistaminen: aseta

keittoalue painikkeella . Keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkumaan nopeasti.
Jéljelld oleva aika nakyy nédytdssa.

Ajan muuttaminen: aseta keittoalue
painikkeella . Kosketa painiketta + i

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue

painikkeella @ja kosketa painiketta .
Jéljelld oleva aika laskee takaisin arvoon
00. Keittoalueen merkkivalo sammuu.

@

Kun aika on kulunut
loppuun, laitteesta kuuluu
danimerkki ja naytossa
vilkkuu 00. Keittoalue
kytkeytyy pois toiminnasta.

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa

painiketta .

CountUp Timer (Ajanlaskenta-
automatiikka)

Voit kéyttaa taté toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta O toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa ajastimen painiketta ™. uP
syttyy. Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan hitaasti, ajan laskenta on

kaynnissa. Naytossa nakyy UF'ja
ajastimen aika (minuuttia).
Keittoalueen jljelld olevan toiminta-
ajan tarkistaminen: valitse keittoalue

painikkeella . Keittoalueen merkkivalo
alkaa vilkkumaan nopeasti. Naytossa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue

painikkeella @ja kosketa painiketta +
tai —. Keittoalueen merkkivalo sammuu.
Halytinajastin

Voit kdyttaa tatéd toimintoa
hélytinajastimena keittotason ollessa

toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta. Tehotason naytéssa nékyy

(2],

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta . Aseta aika
koskettamalla ajastimen painiketta + tai

. Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu d&nimerkki ja ndytdssa
vilkkuu 00.

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta .

@

5.9 Keskeyta

Kyseinen toiminto kytkee kaikki
toiminnassa olevat keittoalueet
alhaisimpaan tehotasoon.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

Kaikki muut kayttdpaneelin symbolit
lukittuvat toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.
Aktivoi toiminto koskettamalla painiketta

() syttyy.Tehotaso laskee arvoon 1.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta Il Edellinen tehotaso
kytkeytyy paalle.



5.10 Lukitus

Voit lukita kdyttdpaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta & syttyy neljan
sekunnin ajaksi.Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta &
Edellinen tehotaso kytkeytyy péaalle.

Kun sammutat keittotason,
myos tama toiminto
sammuu.

5.11 Uunin lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttémisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella

@. Al3 aseta tehotasoa. Kosketa

painiketta & neljan sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella @.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kytke keittotaso toimintaan

painikkeella @. Al5 aseta tehotasoa.
Kosketa painiketta B neljan sekunnin
ajan. W syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella @.

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @. syttyy.

Kosketa painiketta & neljan sekunnin
ajan. Aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kéyttaa keittotasoa.
Kun kytket keittotason pois paalta

painikkeella @ toiminto on edelleen
kytkettyna.
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5.12 OffSound Control
(Aanimerkkien kayttoon
ottaminen ja kaytosta
poistaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa

painiketta ® kolmen sekunnin ajan.
Nayttd syttyy ja sammuu. Kosketa

painiketta (8 kolmen sekunnin ajan.
tai @Y syttyy. Kosketa ajastimen

painiketta ~+ seuraavien asetuksien
valitsemiseksi:

J - &animerkit pois kaytosta

o - danimerkit kaytossa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon ,
danimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

e kosketat painiketta ®

e Halytinajastin laskee

e Ajanlaskenta-automatiikka laskee

e kayttdpaneelin paélle asetetaan jokin
esine.

5.13 Tehonhallinta

e Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran mukaan.
Katso kuva.

e Kunkin vaiheen
maksimis&hkdkuormitus on 3700 W.

e Toiminto jakaa virran samaan
vaiheeseen kytkettyihin keittoalueisiin.

e Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden
kokonaissahkdkuormitus on yli 3700
W.

e Toiminto laskee samaan vaiheeseen
kytkettyjen keittoalueiden tehoa.

e Alhaisemman tehon omaavien
alueiden tehotasonadytté muuttuu
kahdella tasolla.
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5.14 Hob2Hood

Kyseessa on pitkélle kehittynyt
automaattitoiminto, joka yhdist&a
keittotason erityiseen liesituulettimeen.
Seka keittotasossa ettd liesituulettimessa
on infrapunasignaalin viestin. Puhaltimen
nopeus saatyy automaattisesti tila-
asetuksen ja keittotasolla olevan
kuumimman keittoastian [&mpétilan
mukaan. Puhallinta voidaan sdataa myds
keittotasosta manuaalisesti.

@ Useimmissa liesituulettimissa
kaukosaatojarjestelma on

oletuksena pois paalta.
Kytke se paalle ennen
toiminnon kayttamista.
Lisdtietoa on saatavilla
liesituulettimen
kayttdohjeista.

Toiminnon kayttaminen
automaattisesti

Voit kéyttaa toimintoa automaattisesti
asettamalla automaattisen tilan H1 — Hé.
Keittotason oletusasetus on
H5.Liesituuletin reagoi aina keittotasoa
kayttdessa. Keittotaso tunnistaa

keittoastian lampotilan automaattisesti ja

s8ataa puhaltimen nopeuden.
Automaattitilat

Auto- Keitta- Paista-
maatti-  inen?  minen?
nen valo

Tila HO Pois Pois Pois

Tila H1 Paalla Pois Pois

Auto- Keitta-  Paista-

maatti-  inen’)  minen?
nen valo

Tila H2 3) Paalla Puhalti-  Puhalti-
men No- men No-

peus 1 peus 1

TilaH3  Paalla Pois Puhalti-
men no-

peus 1

TilaH4  Paalla Puhalti-  Puhalti-
men no- men no-

peus 1 peus 1

TilaH5  Paalla Puhalti-  Puhalti-
men no- men no-

peus 1 peus 2

Tila H6 Paalla Puhalti-  Puhalti-
men no- men no-

peus 2 peus 3

1) Keittotaso tunnistaa keittimisen ja saataa pu-
haltimen nopeuden automaattitilan mukaisesti.
2) Keittotaso tunnistaa paistamisen ja saataa pu-
haltimen nopeuden automaattitilan mukaisesti.

3) Kyseinen tila kytkee puhaltimen ja valon péaalle,
se ei ole [ampétilariippuvainen.

Automaattitilan muuttaminen

1. Kytke laite pois paalta.

2. Kosketa painiketta @ kolmen
sekunnin ajan. Naytto syttyy ja
sammuu.

3. Kosketa painiketta & kolmen
sekunnin ajan.

4. Kosketa painiketta O muutaman
kerran, kunnes J syttyy.

5. Kosketa ajastimen painiketta
automaattitilan valitsemiseksi.

@ Kun haluat s&ataa
liesituuletinta suoraan
liesituulettimen paneelista,

kytke toiminnon
automaattitila pois paalta.



Kun lopetat ruoanlaiton ja
kytket keittotason pois
paaltd, liesituulettimen
puhallin voi toimia jonkin
aikaa tdmén jalkeen. Tdman
jalkeen jarjestelmé kytkee
puhaltimen pois paalta
automaattisesti, puhallinta ei
voida kytketd vahingossa
paalle seuraavan 30
sekunnin aikana.

Puhaltimen nopeuden manuaalinen
sadataminen

Toimintoa voidaan kayttédd myds
manuaalisesti. Kosketa talléin painiketta

= keittotason ollessa toiminnassa.
Toiminnon automaattitila kytkeytyy
talldin pois paaltd ja voit saataa
puhaltimen nopeutta manuaalisesti.
Painiketta = painaessa lisdat puhaltimen
nopeutta yhdelld. Kun saavutat

—
=

tehotason ja painat painiketta =

6. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Keittoastiat

@ Induktiokeittoalueilla
voimakas

sdhkémagneettinen kenttd
luo keittoastian [dmman
erittain nopeasti.

Kéyté induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

@

Keittoastian materiaali

e sopivat: valurauta, terds, emaloitu
terés, ruostumaton terés,
monikerroksinen pohja (valmistajan
oikealla merkinnalld).

e sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

e vesi kiehuu hyvin nopeasti
korkeimmalla tehotasolla.
® magneetti tarttuu astian pohjaan.
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uudelleen, puhaltimen nopeudeksi
saatyy O ja liesituulettimen puhallin
kytkeytyy pois paalta. Voit kytkea
puhaltimen uudelleen paalle nopeudella
1 koskettamalla =.

Voit kytked toiminnon
automaattitilan paalle
kytkemalla keittotason pois
paaltd ja uudelleen péaélle.

Valon sytyttdminen

Voit asettaa keittotason sytyttdmaan
valon automaattisesti aina keittotason
paélle kytkemisen yhteydessé. Aseta
talléin automaattinen tila H1 — Hé.

@ Liesituulettimen valo
kytkeytyy pois paaltd kahden
minuutin kuluttua

keittotason pois paalta
kytkemisen jélkeen.

@ Keittoastian pohjan tulee
olla mahdollisimman paksu

ja tasainen.

Varmista, etta
keittoastioiden pohjat ovat
puhtaita ja kuivia ennen
niiden asettamista
keittotasolle.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

@ Katso "Tekniset tiedot".

6.2 Kayton aikana kuuluvat
aanet

Jos kuulet:



www.aeg.com

e Halkeilevaa &anté: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

e Vihellysdanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

e Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

e Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

e Sihin&4, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

N3ma3 dédnet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, ettd laitteessa olisi jokin

vika.

6.3 Neuvoja ja vinkkeja
SenseBoil®

Toiminto sopii parhaiten veden
kiehauttamiseen ja perunoiden
keittamiseen.

@ Se ei toimi valurautaisten ja
tarttumattomalla pinnalla

(esim. keraamisella pinnalla)
varustettujen keittoastioiden
kanssa. Emaloidut terasastiat
ovat suositeltavia parhaiden
tulosten saavuttamiseksi
perunoita keittdessa.

Tarkista keittoastian SenseBoil®-
sopivuus tarkkailemalla astiaa
ensimmaisen kayttékerran aikana.

Noudata alla annettuja ohjeita
SenseBoil®-toiminnon tehokkuuden
varmistamiseksi:

o Tayta keittoastia puoliksi tai 3/4

téyteen kylmalla hanavedelld jattéen 4

cm keittoastian reunasta tyhjaksi.
Vettd on oltava vahintaan yksi litra ja
korkeintaan viisi litraa. Varmista, etta
veden (tai veden ja perunoiden)
kokonaispaino on 1-5 kg.

e Varmista perunoita keittéessa, etta
perunat ovat kokonaan veden alla.
Jaté kuitenkin aina véhintaan 1/4
keittoastiasta tyhjaksi.

e Keité ainoastaan kokonaisia,
kuorimattomia ja keskisuuria
perunoita parhaan lopputuloksen
saavuttamiseksi.

e Valta tuottamasta ulkoista tarinda
(esim. kayttamalla tehosekoitinta tai
asettamalla matkapuhelin laitteen
viereen) toiminnon ollessa
toiminnassa.

e Jos haluat kédyttaa suolaa, lisda se
veden kiehumispisteen saavuttamisen
jalkeen.

e Toiminto ei valttdmatta toimi oikein
veden- tai espressokeittimill3.

6.4 Oko Timer (Saastoajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen
kuin ajanlaskenta-automatiikan
dénimerkki kuuluu. Toiminta-ajan erotus
riippuu tehotasosta ja kypsennysajasta.

6.5 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Keittoalueen tehotason ja
virrankulutuksen riippuvuussuhde ei ole
lineaarinen. Virrankulutus ei kasva
suhteellisesti suurempaan tehotasoon
siirryttdessa. Tama tarkoittaa, etta
keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa véhemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.

Tehotaso Kayttdkohde: Aika Vinkkeja
(min)
| - 1 Valmiiden ruokien lampimana- tarpeen Aseta keittoastian paalle kansi.
pito. mukaan
1-3 Hollandaise-kastike, voin, suk- 5-25 Sekoita aika ajoin.

laan ja liivatteen sulattaminen.
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Tehotaso K&yttskohde: Aika Vinkkeja
(min)

1-3 Kiinteyttaminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
paistetut kananmunat.

3-5 Riisin ja maitoruokien haudu- ~ 25-50  Lisda vahintaan kaksinkertai-
tus, valmisruokien kuumenta- nen maara nestetta riisin suh-
minen. teen, sekoita maitoruokia kyp-

sennyksen puolivélissa.

5-7 Hoyrytetyt vihannekset, kala, li- 20-45  Lisaa nestettda muutama ruoka-
ha. lusikallinen.

7-9 Hoyryssa kypsennetyt perunat. 20-60  Kayta korkeintaan % litraa vet-

ta/750 g perunoita.

7-9 Suurten ruokamaérien kypsen- 60 - 150  Enintaan 3 litraa nestetta +
taminen, pataruoat ja keitot. valmistusaineet.

9-12 Leikkeiden, vasikanlihan, cor-  tarpeen K&anna kypsennyksen puoliva-
don bleun, kotlettien, pyory- mukaan lissa.
koiden, makkaroiden, maksan,
kastikepohjan, kananmunien,
ohukaisten ja munkkien paista-
minen.

12-13 Voimakas paistaminen: sipuli-  5-15 Kaanna kypsennyksen puoliva-
perunat, ulkofilee, pihvit. lissa.

14 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, pata-

paisti), ranskalaisten friteeraus.

P

Suuren vesimaaran keittaminen. PowerBoost on paalla.

6.6 Neuvoja ja vinkkeja
Hob?Hood

Kun kaytat keittotasoa toiminnolla:

Suojaa liesituulettimen paneeli
suoralta auringonvalolta.

Al3 kohdista halogeenivaloa
liesituulettimen paneeliin.

Ala peité keittotason kayttépaneelia.

Al keskeyta keittotason ja

liesituulettimen valista signaalia (esim.

kadella, keittoastian kahvalla tai
korkealla kattilalla). Katso kuva.

Kuvan liesituuletin on annettu

ain

oastaan viitteeksi.
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@ Muut kaukosaadettavat

laitteet voivat estaa
signaalin. Ala kayta
kaukosaadettavia laitteita
keittotason toimintoa
kayttéessa.

Hob2Hood-toiminnolla varustetut
liesituulettimet

7. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Yleista

Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, ettd keittoastian pohja
on puhdas.

Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.
Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

Kéyta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

Katso tata toimintoa kayttévien
liesituulettimien taydellinen valikoima
kuluttajille suunnatulta
verkkosivustoltamme. Taté toimintoa
kayttavissa AEG-liesituulettimissa on

oltava merkki =.

ruoka. Muutoin epdpuhtaudet voivat
vahingoittaa keittotasoa. Varo
palovammoja. Kéyta keittotason
erityistd kaavinta viistosti lasipintaa
vasten ja likuta kaavinta pintaa pitkin.

¢ Poista sitten, kun keittotaso on
jadhtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmeaéllé kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

e Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kdyta veden ja
viinietikan liuosta ja puhdista lasipinta

liinalla.
7.2 Keittotason puhdistaminen
e Poista valittémasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen
8. VIANMAARITYS
VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
8.1 Kayttohairiot
Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sitd voida kayt-
taa.

lisesti.

Keittotasoa ei ole kytketty Tarkista, onko keittotaso kyt-
sahkoverkkoon tai se on lii-  ketty oikein sahkoverkkoon.
tetty séhkoverkkoon virheel-  Katso kytkentgkaavio.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
on syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kdénny
sdhkoalan ammattilaisen
puoleen.

Et aseta tehotasoa 10 sekun-
nin kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehotaso
10 sekunnin kuluessa.

Olet koskettanut useampaa
kosketuspainiketta samanai-
kaisesti.

Kosketa vain yhta kosketus-
painiketta.

Keskeyta on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittainen
Kayttd".

Kayttopaneelilla on vetts tai
rasvaroiskeita.

Pyyhi kayttépaneeli puhtaak-
si.

Keittotasosta kuuluu &ani-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aznimerkki kuuluu, kun keit-
totaso on kytketty pois toi-
minnasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeiden paalta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Kosketuspainikkeen ® paal-
le on asetettu jokin esine.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeen paalta.

Jalkilammon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita
on kaytetty vain véhan aikaa
tai anturi on viallinen.

Jos alue on toiminut riittavan
kauan ollakseen kuuma, ota

yhteys valtuutettuun huolto-
likkeeseen.

Hob2Hood ei toimi.

Kayttépaneeli on peitetty.

Poista esineet kayttdpanee-
lin paalta.

Kaytossa on erittain korkea
kattila, joka estaa signaalin.

Kayta pienempéa kattilaa,
vaihda keittoaluetta tai saa-
da liesituuletinta manuaali-
sesti.

Automaattinen kuumennus
ei toimi.

Alue on kuuma.

Anna alueen jaahtya riitta-
vasti.

Korkein tehotaso on asetet-
tu.

Korkeimman tehotason arvo
on sama kuin toiminnon.

Tehotaso muuttuu kahden
asetuksen valilla.

Tehonhallinta on kytketty
paalle.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kosketuspainikkeet kuume-
nevat.

Keittoastia on liian suuri, tai
se on liian lahella painikkeita.

Laita isokokoiset keittoastiat
taka-alueille, jos mahdollista.

Aznimerkkia ei kuulu, kun
kosketat kayttopaneelin kos-
ketuspainikkeita.

Aznimerkit on poistettu kay-
tosta.

Kytke da@nimerkit toimintaan.
Katso kohta "Paivittdinen
kaytto".

syttyy.

Uunin lapsilukko tai Lukitus
on kytketty paalle.

Katso kohta "Paivittainen
kaytto".

syttyy.

Alueella ei ole keittoastiaa.

Aseta keittoastia alueelle.

Keittoastia on sopimaton.

Kayta sopivaa keittoastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja".

Keittoastian pohjan halkaisija
on lilan pieni alueelle.

Kayta oikean kokoista keitto-
astiaa. Katso "Tekniset tie-
dot".

ja [Z] syttyvat vuoron pe-

raan.

Tehotaso on liilan matala so-
pimattoman tai tyhjan keitto-
astian vuoksi.

Kayta oikeanlaista keittoasti-
aa. Katso kohta "Neuvoja ja
vinkkejd" ja "Tekniset tie-
dot".

Al kytke keittoaluetta toi-
mintaan, jos siina on tyhja
keittoastia.

ja L& syttyvat vuoron pe-

raan.

Keittoastia on tyhja tai se si-
saltéa jotakin muuta nestetta
kuin vetta (esim. oljya).

Valta kayttamasta toimintoa
muilla nesteilla kuin vedella.

ja & syttyvat vuoron pe-

raan.

Keittoastiassa on likaa tai
liian vahan vetta.

Olet keittéanyt muuta kuin
vettd ja perunoita. Kiehumis-
pisteen saavuttamiseen kulu-
nut aika oli poikkeava ja Sen-
seBoil®-toiminto ei voinut
toimia oikein.

Katso kohta "Neuvoja ja
vinkkejd". Keitad SenseBoil®-
toiminnolla ainoastaan vetta
ja perunoita.

Laitteesta kuuluu aanimerkki,

symbolin 185t ylapuolella ole-
vat merkkivalot vilkkuvat ja
SenseBoil®-toiminto ei
kaynnisty.

Mik&én keittoalue ei ole val-
mis kaytettavaksi Sense-
Boil®-toiminnolla. Valitse-
millasi keittoalueilla on jalki-
|&dmpoa tai ne ovat edelleen
kaytossa.

Paata kaynnissa oleva ruoan-
valmistus ja valitse vapaa
keittoalue, jossa ei ole jalki-
[dmpda.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

ja numero syttyy.

Keittoalueessa on jokin vika.

Sammuta keittotaso ja kytke
se uudelleen toimintaan 30

sekunnin kuluttua. Jos
syttyy uudelleen, kytke keit-
totaso irti sahkoverkosta. Lii-
ta keittotaso takaisin sahko-
verkkoon 30 sekunnin kulut-
tua. Jos ongelma toistuu,
ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Laitteesta kuuluu aanimerkki
keskeytyksetta.

Sahkoliitanta on virheellinen.

Kytke keittotaso irti sahko-
verkosta. Ota yhteyttd pate-
vaan séhkoasentajaan asen-
nuksen tarkistamiseksi.

8.2 Jos ratkaisua ei |8ydy...

Jos ratkaisua ei 10ydy, ota yhteys
jalleenmyyjdan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. limoita arvokilpeen
merkityt tiedot. lImoita my&s keraamisen
keittotason kolmikirjaiminen tunnus

etta keittotasoa on kaytetty oikein.

Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen tai

(keraamisen pinnan kulmassa) seka
ndytossa nakyva virheilmoitus. Varmista,

9. TEKNISET TIEDOT

9.1 Arvokilpi

Malli IAE84411FB
Tyyppi 62 D4A 01 AA
Induktio 7.35 kW

Sarjanumero .................
AEG

jalleenmyyjan huollosta aiheutuvat kulut
veloitetaan myds takuuaikana.
Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja
takuuehdot on mainittu takuu- ja
huoltokirjassa.

PNC-tuotenumero 949 597 476 00
220 - 240V / 400V 2N 50 - 60 Hz
Valmistettu Saksassa

7.35 kw

cex

9.2 Keittoalueiden maaritykset

Keittoalue Nimellisteho PowerBoost PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehota- [W] kesto enintddn kaisija [mm]
so) [W] [min]

Vasemmalla 2300 3200 10 125-210

edessa

Vasemmalla ta- 2300 3200 10 125-210

kana

Oikealla edessa 2300 3200 10 125-210
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Keittoalue Nimellisteho PowerBoost PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehota- [W] kesto enintddn kaisija [mm]
so) [W] [min]

Oikealla takana 2300 3200 10 125-210

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se vaihtelee
keittoastian materiaalin ja koon mukaan.

10. ENERGIATEHOKKUUS

10.1 Tuotetiedot standardin EU 66/2014 mukaisesti koskevat
ainoastaan Euroopan unionin markkina-aluetta

Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten
tulosten saavuttamiseksi.

Mallin tunnus

IAEB4411FB

Keittotasotyyppi Kalusteeseen
asennettava keit-
totaso

Keittoalueiden maara 4

Kuumennustekniikka Induktio

Pydreiden keittoalueiden Vasemmalla edessa 21,0 cm

halkaisija (&) Vasemmalla takana 21,0cm

Oikealla edessa 21,0cm
Oikealla takana 21,0 cm

Energiankulutus keittoa- Vasemmalla edessa 179,6 Wh/kg

luetta kohti (EC electric Vasemmalla takana 177,0 Wh/kg

cooking) Oikealla edessa 188,8 Wh/kg
Oikealla takana 177,0 Wh/kg
Keittotason energiankulu- 180,6 Wh/kg

tus (EC electric hob)

EN 60350-2 - Séhkotoimiset keittion o
kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot -

Suorituskyvyn mittaustavat

10.2 Energiansaasto

Voit s&astaa energiaa jokapaivaisen .
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia

vinkkej& noudattamalla.

e Kaytd veden kuumentamisen aikana
ainoastaan tarvittavaa vesimaaraa.

Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemista toimintaan.

Aseta pieni keittoastia pienemmélle
keittoalueelle.

Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

Kayta jalkilampda ruoan pitdmiseksi
[&mpimana tai ruoan sulattamiseksi.



11. YMPARISTONSUOJELU

Kierrdtd materiaalit, jotka on merkitty

merkilla C/:l) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierrétysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattdmalla sahko- ja

X

elektroniikkaromut. Al3 havita merkilla &
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merkittyjé kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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